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ACTIVATOR DE FERMENTATIE S| BIOREGULATOR SPECIFIC
PENTRU EXPRIMAREA COMPLETA A AROMELOR FRUCTATE

COMPOZITIE
.
Drojdii autolizate (99,85 %) bogate Tn mod natural in compusi aminoacizi si polizaharide,

tiamina (0,15 %).

CARACTERISTICI

V STARTER FRUIT este un activator extrem de inovator pentru fermentarea alcoolica, care
asigura un aport organic ridicat de azot usor asimilabil. Se considera a fi de "A PATRA
GENERATIE", deoarece este formulata in conformitate cu experimentele mai aprofundate,
publicate de departamentul de Cercetare si Dezvoltare al Enologica Vason privind nutritia
azotului, pentru a controla producerea de metaboliti nedoriti (acetaldehidd, aciditate volatila.)
si pentru a optimiza metabolismul drojdiilor pentru a obtine fermentarea curata si expresia
aromatica fructata completa.

Compozitia sa, rezultatul unor studii si aplicatii extinse, este in mod deliberat lipsita de surse
de azot amoniacal. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda utilizarea acestuia
Tn momentul inocularii: in acest fel drojdia, impreuna cu consumul de azot amoniacal continut
in must, utilizeaza celelalte surse de azot, adica sursele de aminoacizi prezente in mod natural
n sucul de fermentatie si cele specifice continute Th V STARTER FRUIT, care sunt necesare
pentru formarea complexelor enzimatice, a substantelor aromatice etc.

Caracteristica speciala a autolizatelor selectate, bogate Tn elemente nutritionale

azotate, polizaharidele naturale si peretii celulari asigura o buna putere de detoxifiere si un
control al metabolismului drojdiei Tntr-un echilibru redox optim, astfel incat sa se protejeze
substantele aromatice ale musturilor si vinurilor obtinute; in plus, prezenta clorhidratului de
tiamina determina drojdiile sa produca acetaldehida si cetoacide intr-un mod limitat, un fapt
care permite mentinerea unei fractiuni mai mari de dioxid de sulf activ in vinul final.

H UTILIZARE
|
V STARTER FRUIT, datorita formularii sale pe baza de tiamina si autolizati de drojdie,
bogati in mod natural in componente de azot si polizaharide, a fost studiat Tn mod special
pentru primele faze de fermentare alcoolica si pentru prepararea vinurilor fructate complete.
Poate fi folosit si pentru “Pied de cuve” pentru vinurile spumante daca scopul este de a obtine
arome fructate mai complexe.

Atunci cand se utilizeaza V STARTER FRUIT, respectati normele
legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
55 o

Se dizolva V STARTER FRUIT in apa in raport de 1:5, apoi se adauga la must,
amestecand cu atentie.

DOZARE

[
|

In vinificarea normald, de la 15 la 40 g/hL.
Pentru “Pied de cuve” doza de mai sus poate fi crescuta.
Atentie: 40 g/hL de V STARTER FRUIT furnizeaza 60 mg/hL de tiamina.

AMBALAJ
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|

saci de 15 kg
pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE

A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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