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синергетической реактивностью с кислородом и протеинами вина. 

 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

X-TAN® - новая линия танинов, задуманная VASON для предоставления виноделам 

современного, надежного и гарантированного инструмента для решения задач, свя-

занных с обработкой вина, подчеркнув их индивидуальность, сорт винограда и ориги-

нальный терруар. Особые танины, из которых состоит X-TAN® DEEP, были извлечены из 

высококачественного растительного сырья с помощью процессов, позволяющих отобрать 

самые полезные и реактивные полифенольные фракции, в ущерб тем, которые обла-

дают вяжущим характером. 

 

Свежий и минеральный, X-TAN® DEEP идеально подходит для белых, красных и розовых 

вин, в которых требуется четкий стиль, чистота аромата и вкуса. Согласно новейшим 

собственным аналитическим методам, его кислородопоглощающее действие и реакция 

с белками могут быть определены и гарантированы на готовом продукте. Таким 

образом, обработанные вина приобретают "более молодые" выразительные черты, а в 

рекомендованных дозировках они также выгодны с точки зрения стабильности белков.  

Специальная обработка гранулята делает X-TAN® DEEP легко растворимым в воде. 

 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

X-TAN® DEEP используется при обработке белых и розовых вин, в которых, если они уже 

присутствуют в исходном вине, можно наблюдать осязаемое проявление цветочных и 

кремниевых нот, с уважением к приятности на вкус и интеграции с структурой вина. Он 

ценится в молодых красных винах, поскольку подчеркивает их характер и наличие на 

вкус.  

 

Согласно последним опубликованным данным, можно гарантировать, что X-TAN® DEEP 

обеспечивает большую устойчивость к окислительным процессам и, следовательно, 

может управлять различными этапами производства с меньшим использованием 

сульфитов. Он обеспечивает лучшее сохранение свежести и устойчивости к окислению 

со временем. В любом случае рекомендуется проводить предварительные испытания, 

чтобы выявить наилучшее возможное органолептическое взаимодействие с исходным 

вином. 

 

При использовании X-TAN® DEEP соблюдайте соответствующие действующие законода-
тельные нормы. 

СОСТАВ 
 

Исключительно обновленная смесь катехиновых и эллаговых танинов со специфической 
синергетической реактивностью с кислородом и протеинами вина. 
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УПАКОВКА 
 

Полиламинированные пакеты по 500г. 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните в сухом и прохладном месте. После открытия тщательно закрывайте упаковки. 

БЕЗОПАСНОСТЬ 
 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как неопасный. 

 
 
 

 
или жесткую воду. Если X-TAN® DEEP добавляется в готовый продукт, рекомендуется 
проверить стабильность белка, чтобы избежать возможного выпадения танин-белкового 
осадка. 

 
 

ДОЗИРОВКА 
 
На вине в диапазоне от 3 до 5-10 г/гл с момента окончания спиртового брожения. Доза 
зависит от желаемых результатов, в том числе при дробном применении с течением 
времени. 

 
 

 
 

 
 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 
 

Тщательно растворите необходимое количество X-TAN® DEEP в десяти частях вина  
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