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      AGENT 
DE LIMPEZIRE

CLARITO® SP
AGENT DE LIMPEZIRE POLICOMPUS FĂRĂ ALERGEN 
CU ACȚIUNE PUTERNICĂ DE STABILIZARE

COMPOZIȚIE

Proteine vegetale selectate pentru sarcina lor electrică 10%, P.V.P.P. (E1202) 26 %, 
bentonită activată 61%, Bicarbonat de potasiu (E 501) 3%.

CARACTERISTICI

CLARITO® SP este un agent de limpezire poli-compus cu o puternică acțiune stabilizatoare 
față de substanțele fenolice și, în parte, proteine.
Conținutul ridicat de polivinilpolipirolidonă de înaltă calitate asigură o adsorbție specifică a 
substanțelor fenolice de natură tanică sau oxidată semnificativă. Acțiunea este sinergică datorită 
prezenței proteinelor vegetale selectate prin studierea sarcinii lor electrice la suprafață pentru 
activitatea lor de îndepărtare a taninului, care îmbunătățește reacția redox în vin.
CLARITO® SP - WANAX LINE® nu conține produse considerate "alergeni alimentari", conform 
reglementărilor în vigoare. În plus, materiile prime nu provin din organisme modificate genetic 
(este un produs fără OMG).
Bentonita utilizată în CLARITO® SP se caracterizează printr-o putere mare de dispersie a 
ingredientelor active, o capacitate puternică de limpezire și un efect bun de deproteinizare 
care poate contribui la obținerea stabilității proteinelor vinurilor.
Proteinele nobile pe bază de plante prezente în formula originală a CLARITO® SP nu 
provoacă supralipire.

UTILIZARE

Având în vedere acțiunea specifică a produsului, CLARITO® SP este recomandat în 
tratamentul vinurilor fine pentru a preveni efectele oxidărilor asupra substanțelor fenolice.
În special, este utilizat pentru a îmbunătăți caracteristicile vinurilor albe și roze oxidate, pentru 
a limita taninurile vinurilor roșii tinere, pentru a elimina senzația de oxidare și pentru 
a îmbunătăți tonul de culoare al vinurilor roșii învechite; aplicarea sa poate fi extinsă și 
la tratamentul musturilor și a oțeturilor.
În cadrul tratamentelor finale de stabilizare a vinurilor, în special a vinurilor albe, ar putea 
rezulta efectul stabilizator al CLARITO® SP împotriva substanțelor proteice, la o verificare 
cu Proteotest (test de evaluare a stabilității proteinelor), insuficient; în aceste cazuri se 
recomandă completarea limpezirii cu bentonită cu putere mare de deproteinizare 
PLUSGRAN® GEL.

Atunci când se utilizează CLARITO® SP respectați normele legale în vigoare. 
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MOD DE UTILIZARE

Se dizolvă CLARITO® SP în 10 părți de apă; se lasă să se umfle timp de câteva ore și apoi 
se adaugă la produsul care trebuie tratat, amestecându-se uniform.

DOZARE

De la 50 la 100 g/hL pentru musturi și oțet;
de la 10 la 80 g/hL pentru vinurile albe;
de la 10 la 60 g/hL pentru vinurile roșii;
de la 80 la 120 g/hL pentru vinuri instabile și/sau oxidate.

AMBALAJ

saci de 15 kg.
pungi din polilaminat de 500 g.

PĂSTRARE

A se păstra într-un loc răcoros și uscat. Închideți bine pachetele deschise.

PERICOL

Conform normelor europene în vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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