AGENT
DE LIMPEZIRE FISA TEHNICA: 06/03/2023 W

CLARITO® SP

AGENT DE LIMPEZIRE POLICOMPUS FARA ALERGEN
CU ACTIUNE PUTERNICA DE STABILIZARE

COMPOZITIE
.
Proteine vegetale selectate pentru sarcina lor electrica 10%, P.V.P.P. (E1202) 26 %,

bentonita activata 61%, Bicarbonat de potasiu (E 501) 3%.

CARACTERISTICI

CLARITO® SP este un agent de limpezire poli-compus cu o puternica actiune stabilizatoare
fata de substantele fenolice si, in parte, proteine.

Continutul ridicat de polivinilpolipirolidona de Tnalta calitate asigura o adsorbtie specifica a
substantelor fenolice de natura tanica sau oxidata semnificativa. Actiunea este sinergica datorita
prezentei proteinelor vegetale selectate prin studierea sarcinii lor electrice la suprafata pentru
activitatea lor de indepartare a taninului, care imbunatateste reactia redox in vin.

CLARITO® SP - WANAX LINE® nu contine produse considerate "alergeni alimentari”, conform
reglementarilor in vigoare. In plus, materiile prime nu provin din organisme modificate genetic
(este un produs fara OMG).

Bentonita utilizata in CLARITO® SP se caracterizeaza printr-o putere mare de dispersie a
ingredientelor active, o capacitate puternica de limpezire si un efect bun de deproteinizare

care poate contribui la obtinerea stabilitatii proteinelor vinurilor.

Proteinele nobile pe baza de plante prezente in formula originald a CLARITO® SP nu
provoaca supralipire.

UTILIZARE

B |
Avand in vedere actiunea specifica a produsului, CLARITO® SP este recomandat in
tratamentul vinurilor fine pentru a preveni efectele oxidarilor asupra substantelor fenolice.
in special, este utilizat pentru a imbunatati caracteristicile vinurilor albe si roze oxidate, pentru
a limita taninurile vinurilor rosii tinere, pentru a elimina senzatia de oxidare si pentru
a Tmbunatati tonul de culoare al vinurilor rosii invechite; aplicarea sa poate fi extinsa si
la tratamentul musturilor si a oteturilor.
in cadrul tratamentelor finale de stabilizare a vinurilor, in special a vinurilor albe, ar putea
rezulta efectul stabilizator al CLARITO® SP impotriva substantelor proteice, la o verificare
cu Proteotest (test de evaluare a stabilitatii proteinelor), insuficient; Tn aceste cazuri se
recomanda completarea limpezirii cu bentonita cu putere mare de deproteinizare
PLUSGRAN® GEL.

Atunci cand se utilizeaza CLARITO® SP respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5 m
Se dizolva CLARITO® SP in 10 parti de apa; se lasa sa se umfle timp de cateva ore si apoi
se adauga la produsul care trebuie tratat, amestecandu-se uniform.

DOZARE
.
De la 50 la 100 g/hL pentru musturi si otet;

de la 10 la 80 g/hL pentru vinurile albe;
de la 10 la 60 g/hL pentru vinurile rosii;
de la 80 la 120 g/hL pentru vinuri instabile si/sau oxidate.

AMBALAJ

|
saci de 15 kg.
pungi din polilaminat de 500 g.
PASTRARE

|
A se pastra Intr-un loc racoros si uscat. Inchideti bine pachetele deschise.
PERICOL

|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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