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      AGENT 
DE LIMPEZIRE

GELAXINA® P.O.
GELATINĂ ALIMENTARĂ “GOLD” PULBERE

COMPOZIȚIE

Gelatină animală pură pigskin (de origine porcină), solubilă la în apă caldă.

CARACTERISTICI

GELAXINA® P.O. este o pulbere de culoare galben-pai, inodoră și fără gust; soluția sa în apă
fierbinte este perfect limpede. Procesul de producție permite obținerea unei gelatine în formă
de pulbere "aur" de înaltă puritate, respectând cele mai stricte standarde de calitate.
GELAXINA® P.O. face limpeziri rapide, cu rezultate bune. Are o sarcină electrică bună
la suprafață. Deosebit de important este controlul puterii de gelifiere a GELAXINA® P.O.
Valoarea sa este în mod constant 100 Bloom.

UTILIZARE

GELAXINA® P.O. este recomandat pentru limpezirea musturilor, vinurilor, oţeturilor şi sucurilor 
de fructe; are o putere mare de floculare față de substanțele polifenolice, contribuind astfel 
la stabilizarea produsului pentru tratarea oxidărilor.
GELAXINA® P.O. trebuie utilizat, de preferință, în asociere cu bentonită (V BENTONITE sau
PLUSGRAN® sau PLUSGRAN® GEL) sau silica sol (30 sau 40 SIL®). 
Pentru limpeziri mai compacte este recomandată în combinație cu MASTERVIN® COMPACT.

Atunci când se utilizează GELAXINA® P.O. respectați normele legale 
în vigoare. 
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MOD DE UTILIZARE

Se dizolvă GELAXINA® P.O. în cel puțin 10 părți apă fierbinte (40-50°C) până când se obțin
e o soluție limpede, apoi se diluează în cele din urmă cu apă rece.
Produsul obținut nu poate fi stocat și, prin urmare, trebuie utilizat în decurs de 1 zi; o stabilitate 
mai mare a soluției se obține prin adăugarea de acid citric (1%) și metabisulfit de potasiu 
(1000 ppm).
Pentru a avea cel mai bun efect de limpezire, se recomandă dozarea soluției de 
GELAXINA® P.O. proporțional cu DOSACOM®, JU.CLA.S. sistem automat de dozare.

DOZARE

De la 3 la 10 g/hL pentru musturi și vinuri albe;
de la 5 la 30 g/hL pentru musturi și vinuri roșii, oțeturi și sucuri de fructe.
Pentru a evita supra-lipirea se recomandă efectuarea testelor de laborator cu doze treptate 
de GELAXINA® P.O.

AMBALAJ

saci de 25 kg.

PĂSTRARE

A se păstra într-un loc răcoros și uscat. Închideți bine pachetele deschise.

PERICOL

Conform normelor europene în vigoare, produsul este clasificat drept: nepereculos 

GELAXINA® P.O.
GELATINĂ ALIMENTARĂ “GOLD” PULBERE
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