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ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

DECAZYM® - это комплекс ферментов, созданный в результате прикладных 

исследований и состоящий из пектолитических ферментов.  

Раствор стабилен и может использоваться даже после длительного хранения.  

 
 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

DECAZYM® особенно подходит для процессов, требующих использования 

горизонтальных центрифуг или декантеров для очистки и дробления 

винограда. 

Такой процесс осуществляется с оценкой коллоидных взаимодействий и 

поверхностного электрического заряда адъювантов. Для этого существует 

специальное устройство, Streaming Current Detector (SCD), которое измеряет 

потенциал потока и позволяет титровать его поверхностный электрический 

заряд, с помощью раствора полиэлектролита. Желатин DECAGEL® был выбран 

благодаря своим характеристикам, которые идеально соответствуют 

параметрам этого инновационного процесса. Для достижения наилучших 

результатов мы рекомендуем использовать DECAZYM® с последующей 

пропорциональной дозировкой DECAGEL® с помощью дозирующих устройств IN 

LINE JU.CLA.S. 

 
При использовании DECAZYM® соблюдайте соответствующие действующие 

законодательные нормы. 

СОСТАВ 
 

Жидкий пектолитический энзим. 
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ДОЗИРОВКА 
 

От 5 до 10 г/гл. 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните в прохладном месте. Тщательно закрывайте упаковки после вскрытия.  

ВНИМАНИЕ! 
 

В соответствии с действующими европейскими нормами продукт классифицируется 
как  

опасный (см. Паспорт Безопасности Химической Продукции). 

 
 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 
 

DECAZYM® - это готовый к применению препарат. Добавьте DECAZYM® в вино, 

подлежащее обработке, добейтесь полной гомогенизации и оставьте на 2 часа 

для контакта. Рекомендуется добавлять в виноград сразу после сбора, как для 

винограда, собранного вручную, так и для винограда, собранного машиной.  

Как и все ферментные препараты, активность DECAZYM® замедляется при 

низких температурах. 

DECAZYM® не ингибируется при обычных дозах диоксида серы. 

 

 

 

УПАКОВКА 
 

Бутылки по 1 кг. 
Канистры по 25 кг. 

 
 

 
 

как опасный (см. Паспорт Безопасности Химической Продукции).  
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