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синергетической реактивностью с кислородом и белками вина.  

 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

X-TAN® - это новая линейка танинов, созданная VASON с целью предоставить виноделам 

современный, надежный и гарантированный инструмент для управления потреб-

ностями, связанными с обработкой вина, с целью усиления его идентичности, сортового 

состава и уникального терруара. Специальные танины, которые содержатся в X-TAN® 

WIDE, извлечены из растительного сырья высшего качества с помощью процессов, 

позволяющих выбирать самые лучшие и реактивные полифенольные фракции, в ущерб 

тем, которые имеют сильно вяжущий характер. Элегантный и характерный, X-TAN® WIDE 

идеально подходит для белых, розовых и молодых красных вин, в которых желательно 

выделить более выраженные характеристики и сбалансировать чересчур нервные и 

острые вина на ольфакторном уровне.  

 

Согласно последним внутренним аналитическим методам, его потребляющее кислород 

действие и взаимодействие с белками могут быть определены и гарантированы на 

финишном продукте. Таким образом, обработанные вина приобретают выразительные 

характеристики в отношении их подлинности и характера; при рекомендуемых дозах это 

также преимущественно с точки зрения белковой стабильности. Специальная 

гранулированная обработка делает X-TAN® WIDE легко растворимым в воде. 

 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

X-TAN® WIDE используется в обработке белых, розовых и молодых красных вин, в 

которых, если уже присутствуют с самого начала, фруктовость, отмеченная решитель -

ными характерами важности и элегантности, может быть наблюдаема, с сохранением 

оригинальной структуры. Согласно поддерживаемым научными данными, X-TAN® WIDE 

гарантировано обеспечивает большую устойчивость к редоксу и, следовательно, может 

управлять различными этапами производства с меньшим использованием сульфитов. 

Обеспечивает лучшее сохранение свежести и устойчивости к окислению со временем.  

 

В любом случае рекомендуется провести предварительные испытания для выявления 

наилучшего органолептического взаимодействия с исходным вином.  

 
При использовании X-TAN® WIDE соблюдайте соответствующие действующие 
законодательные нормы. 

COСТАВ 
 

Это крайне обновленное сочетание катехинов и эллагических танинов с конкретной 

синергетической реактивностью с кислородом и белками вина.  
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УПАКОВКА 
 

Полиламинированные пакеты по 500г. 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните в сухом и прохладном месте. Тщательно закрывайте открытые упаковки. 

БЕЗОПАСНОСТЬ 
 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как неопасный.  

 

 
 

 
на или воды и затем добавьте в массу, не используя при этом металлические 

предметы или жесткую воду. Если X-TAN® WIDE добавляется в готовый продукт, 

рекомендуется проверить стабильность белка, чтобы избежать возможного выпа -

дения танин-белкового осадка. 

 

 

ДОЗИРОВКА 
 

На вине в диапазоне от 3 до 5-10 г/гл с момента окончания спиртового брожения, в 

зависимости от желаемых результатов, даже в дозах, дробных по времени.  

 
 

 
 

 
 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 
 

Тщательно растворите необходимое количество X-TAN® WIDE в десяти частях ви- 
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