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COСТАВ 

Продукт получен из эксклюзивного и деликатного проантоциадинового та нина, 

богатого природными полисахаридами. Деликатный процесс экстракции позво-

лил сохранить элегантные сенсорные характеристики престижного сырья.  

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

SMARTAN® FRUITY SG извлекается из специального сырья, отобранного по пара-

метрам тонкости и элегантности. С помощью медленного процесса экстракция 

касается в основном полифенольных элементов с менее агрессивными органо-

лептическими характеристиками, а также интересных полисахаридов, обла-

дающих стабилизирующей активностью. 

SMARTAN® FRUITY SG - это проантоциадиновый продукт, элегантный на вкус. 

Благодаря своей окислительно-восстановительной стабилизирующей актив-

ности он помогает сохранить фруктовые ноты в вине в течение длительного 

времени. В результате SMARTAN® FRUITY SG способствует сохранению в вине 

более сложной ароматики и более приятного объема.  

SMARTAN® FRUITY SG проходит специальную обработку под названием 

"инстантинизация", благодаря чему он легко растворяется в воде, сохраняя при 

этом свои прекрасные органолептические свойства. 

 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 

SMARTAN® FRUITY SG рекомендуется для обработки красных и розовых вин, 

также может использоваться в малых дозах в белых винах. Его можно исполь-

зовать уже на первых этапах процесса оклейки, начиная с выдержки, даже 

если обычно он применяется на заключительных этапах обработки и ассамб-

ляжа красных и розовых вин. В этом случае мы рекомендуем провести тест на 

стабильность белка и сделать предварительное добавление различных коли -

честв танина, чтобы оценить как его осветляющую активность в отношении 

коллоидных макромолекул, так и возможные органолептические взаимо-

действия с конечным продуктом. В белых винах это интересно в основном для 

вин пассито или хорошо структурированных вин. В этом случае следуйте 

предложенным дозировкам. 

SMARTAN® FRUITY SG обладает осветляющей активностью.  

 

При использовании SMARTAN® FRUITY SG соблюдайте соответствую-
щие действующие законодательные нормы. 
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ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

SMARTAN® FRUITY SG легко растворяется в воде. Тщательно растворите 

необходи-мое количество продукта в 10 частях воды и затем добавьте в 

обрабатываемую массу. Не используйте металлические предметы или воду с 

высоким содержанием известняка. Во избежание образования танин-белковых 

осадков проверьте стабильность белков вина перед дозированием. 

 

 

ДОЗИРОВКА 
 

От 2 до 5 г/гл для красных вин;  
До 10 г/гл для элитных вин;  

От 1 до 5 г/гл для розовых вин; 
От 0,5 до 3 г/гл для белых вин. 
 

 

УПАКОВКА 

Полиламинированные пакеты по 500г. 
 

 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните в сухом прохладном месте, защищенном от света. Тщательно закрывайте 
открытые упаковки. 

 

 

БЕЗОПАСНОСТЬ 

В соответствии с действующими нормами классифицируется как неопасный. 
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