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TANIN GRANULAT EXTREM DE SOLUBIL PENTRU VINURILE
ROSII CORPORALE COMPLETE, CU ACTIVITATE SPECIFICA
SI CONTROLATA PENTRU VINIFICATIE

COMPOZITIE

-
Un amestec extrem de actualizat de taninuri ellagice si catechinice cu reactivitate sinergica specifica
cu oxigenul si stabilitatea materiei colorante a vinurilor rosii.

CARACTERISTICI

X-TAN® este o noua linie de taninuri conceputa din dorinta noastra de a oferi vinificatorilor un
instrument modern, fiabil si garantat pentru a gestiona nevoile legate de prelucrarea vinului, pentru
a-si imbunatati identitatea, soiul de struguri si terroirul original.

Taninurile speciale din care este alcatuit X-TAN® FULL au fost extrase din materiale vegetale de
calitate superioara prin procese care permit selectarea celor mai fine si mai reactive fractii polifenolice,
n detrimentul celor cu caracter astringent.

Complet si Tnvaluitor, X-TAN® FULL este ideal pe vinurile rosii care necesita expresie, poate abia
perceptibila, dar prezenta, de fructe de fructe de padure rosii si 0 complexitate tertiara interesanta
intr-un profil general care este dulce la miros, echilibrat si invaluitor. Pe palat, este mai plin,

cu amplitudine si persistenta. Date stiintifice recente demonstreaza ca este posibil sa se defineasca
actiunea interesanta de stabilizare a culorii si consumatoare de oxigen, prin urmare, X-TAN® FULL
face posibila obtinerea unui echilibru coloidal mai bun si a stabilitatii si Tntretinerii unui corp mai
structurat. Este, de asemenea, potrivit in linii de vinificatie cu continut scazut de sulf, deoarece,
daca este utilizat si dozat Tn conformitate cu indicatiile corecte, optimizeaza echilibrul redox

in diferitele etape ale prelucrarii vinului. Tsi pastreaz& mai mult identitatea originala si fructuozitatea
proaspata n timp.

Un tratament special de granulare face X-TAN® FULL usor solubil Tn apa.

H UTILIZARE
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X-TAN® FULL este utilizat Tn tratamentul vinurilor rosii mari, deoarece permite, atunci cand este
prezent, exprimarea si conservarea notelor proaspete de fructe in timp.
Contribuie la un echilibru general larg si placut al structurii vinului.
Conform celor mai recente metode analitice interne, este posibil sa se garanteze ca X-TAN®FULL,
utilizat Tn mod corespunzator, contribuie la stabilizarea materiei colorante a vinurilor. Datele stiintifice
de sustinere evidentiaza o abilitate interesanta de gestionare a redoxului, care il face un ajutor
valoros atat pentru mentinerea prospetimii vinului in timp, cat si pentru procesele de productie cu
continut scazut de sulf. Tn orice caz, se recomandé efectuarea testelor preliminare pentru a dezvalui
cea mai buna interactiune organoleptica posibila cu vinul de origine.

Atunci cand se utilizeaza X-TAN® FULL, respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
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Se dizolva cu precizie cantitatea necesara de X-TAN® FULL in zece parti de vin sau apa
si apoi se adauga la masa; nu utilizati obiecte metalice sau apa dura. Daca se adauga
X-TAN® FULL la produsul finit, se recomanda verificarea stabilitatii proteinelor pentru
a evita posibilele precipitate de tanin-proteina.
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Pe vin intre 3 si 5-10 g/hL de la sfarsitul fermentatiei alcoolice, in functie de rezultatele dorite,
chiar si la doze fractionate n timp.

AMBALAJ

pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE
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Produsul trebuie depozitat intr-un loc racoros si uscat.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL
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Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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