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EASYTAN®
HARVEST SG

TANIN GRANULAT CU SOLUBILITATE RIDICATA,
PE BAZA DE TANIN ELAGIC, PENTRU UZ ENOLOGIC

COMPOZITIE
.
Produs obtinut dintr-o selectie vegetala specifica, in vederea obtinerii de taninuri elagice

foarte reactive.

CARACTERISTICI
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EASYTAN® HARVEST SG provine dintr-o extractie usoara din lemn fin, cu utilizarea apei

si a alcoolului: procesul special utilizat a permis obtinerea taninelor in cea mai mare parte

din fractiuni polifenolice nobile cu caracter dulce. Are o buna actiune de limpezire.

Are 0 activitate de clarificare buna.

Aplicat atat pe vin alb, cét si pe vin roz si rosu, EASYTAN® HARVEST SG ofera o rezistenta
mai mare Tmpotriva oxidarii, ajutand la mentinerea in timp a amploarei si a unui corp mai gros.
EASYTAN® HARVEST SG faciliteaza foarte mult stabilizarea culorii vinurilor rosii.

Un tratament special numit "instantinizare" face EASYTAN® HARVEST SG granulat,

deci usor solubil in apa.

UTILIZARE

EASYTAN® HARVEST SG este utilizat inca in primele faze de presare pentru producerea
vinurilor rosii; la limpezire, la sustinerea stabilizarii proteinelor si la prevenirea oxidarii in cazul
vinurilor albe.

De asemenea, poate fi utilizat in fazele de asamblare si tratare a vinurilor

(de exemplu, limpezire, cupaj etc.). In acest caz, se recomand3 utilizarea

EASYTAN® HARVEST SG Tnainte de ultima filtrare.

Atunci cand se utilizeaza EASYTAN® HARVEST SG, respectati
normele legale in vigoare.
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Se dizolva cu atentie cantitatea necesara de EASYTAN® HARVEST SG in 10 parti apa
si apoi se adauga la masa; nu utilizati obiecte metalice si apa bogata in calcar.
in cazul utilizarii cu putin timp Tnainte de imbuteliere, se recomanda efectuarea unor teste
de laborator prin adaugarea unor cantitati diferite de tanin pentru a evalua interactiunea
olfactiva cu produsul si reactivitatea potentiala cu proteinele din vin.
DOZARE
|
de la 5 la 30 g/hL in concasare si in urmatoarele etape pentru productia de vinuri rosii;
de la 1 la 5 g/hL pentru productia de vinuri albe si vinuri roze;
de la 5 la 30 g/hL pentru distilate.
AMBALAJ
|
pachete de 500 g si 5 kg.
PASTRARE
|
A se pastra intr-un loc racoros, uscat si bine ventilat.
Tnchideti cu atentie pachetele deschise.
PERICOL
|
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ENOLOGICA

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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