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SAFE TAN® SG

PRODUS GRANULAT, FOARTE SOLUBIL,
PE BAZA DE TANINURI GALICE, PENTRU UZ ENOLOGIC

COMPOZITIE

Produs granulat, matricea sa originala este un amestec specific de tanin galic.

CARACTERISTICI

SAFE TAN® SG este o selectie de taninuri galico-hidrolizabile fine, foarte reactive.
Formularea sa garanteaza protectia impotriva oxidarii inca din primele etape ale receptiei
strugurilor. Bun agent de limpezire, contribuie la protectia moleculelor responsabile de culoare
si arome, chiar si in combinatie cu dioxidul de sulf.

SAFE TAN® SG este recomandat in cazul strugurilor bolnavi pentru reactivitatea sa extrema
la proteine si capacitatea sa de a consuma oxigen. Apoi devine un produs foarte util in cazul
Botrytis cinerea sau acizi de putrezire, atat in vinificatie alba cat si rosie.

Sustine actiunea naturald a taninurilor endogene de struguri, imbunatatind limpezirea,
respectand si mentinand echilibrul aspectului organoleptic.

Un tratament special de granulare face SAFE TAN® SG usor solubil Tn apa.

UTILIZARE

E :
SAFE TAN® SG este optim inca din primele etape ale recoltarii si zdrobirii strugurilor,
chiar si in combinatie cu acidul ascorbic si dioxidul de sulf ca protectie a caracteristicilor
varietale. Ofera suport pentru activitatea redox si microbiologica a dioxidului de sulf.
SAFE TAN® SG este recomandat in special in cazul strugurilor deteriorati sau atacati de
paraziti fungici degenerativi.

Atunci cand se utilizeaza SAFE TAN® SG, respectati normele legale
in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&

Se dizolva cu atentie cantitatea necesara de SAFE TAN® SG in 10 parti de apa si apoi

se adauga Tn vin. Nu utilizati obiecte metalice sau apa bogata in calcar.

SAFE TAN® SG este un produs granulat, deci usor solubil.

La adaugarea n produsul final, va recomandam sa analizati stabilitatea proteinelor din vin,
pentru a evita precipitatele de tanin-proteine.

DOZARE

De la2la5 g pentru 1 hL de musturi sau mustuiald; in cazul strugurilor afectati,
utilizati doze mai mari, pana la 10-15 g/hL;

de la 1 la 4 g/hL pentru vinurile albe;

de la 2 la 8 g/hL pentru vinurile rosii.

AMBALAJ

=

sacose de 5 kg.

PASTRARE

E

A se pastra intr-un loc racoros si uscat.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>

ENOLOGICA

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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