ACIDIFIANTI SI
DEACIDIFICATORI

FISA TEHNICA: 28/09/2022 W

ACID L (+)
TARTRIC

CORECTOR ACIDITATE

COMPOZITIE

Acid tartric (E 334).

CARACTERISTICI

ACIDUL L (+) TARTRIC se gaseste Tn mod natural in formele sale libere si saruri,
atat Tn struguri, cat si in vin.

Este folosit ca regulator de aciditate in multe alte produse alimentare.

Se prezinta sub forma de cristale alb-transparente.

UTILIZARE

ENOLOGICA

il
ACID L (+) TARTRIC , impreuna cu acidul malic si lactic, este un acidifiant permis in vinificatie
conform reglementarilor in vigoare.

Din punct de vedere tehnologic, tratamentul acidifiant este cel care modifica cel mai putin
compozitia si caracteristicile unui vin, deoarece ionul tartric este deja prezent din abundenta

n struguri.

Adaugarea de ACID L (+) TARTRIC produce o crestere teoretica a aciditatii, in functie de
cantitatea utilizata. In realitate in prezenta potasiului formeaza saruri acide de tartrat de potasiu
putin solubile, care precipita, Tn cantitati variabile, in functie de caracteristicile

chimico-fizice ale vinului.

Scaderea pH-ului la utilizarea ACIDULUI L (+) TARTRIC ofera multe avantaje tehnice.

in vinificatie imbunatateste calitatea vinurilor, reduce productia de aciditate volatila si
imbunatateste intensitatea culorii.

Atunci cand se utilizeaza ACID L(+) TARTRIC, respectati normele legale
in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
&5 o

ACIDUL L (+) TARTRIC este extrem de solubil si poate fi adaugat direct la produsul
care urmeaza sa fie tratat, fara a pregati o solutie in apa sau vin.

DOZARE
.
Doze maxime: 150 g/hL in musturi, 250 g/hL n vinuri (limite legale).

AMBALAJ

saci de 25 kg

sacose din polilaminat de 1 kg.

PASTRARE

Produsul este higroscopic; pastrati-l intr-un loc racoros si uscat.
Inchideti foarte bine ambalajele deschise.

PERICOL
.
Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: periculos (vezi MSDS)
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