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METABISULFIT
DE POTASIU

CONSERVANT

COMPOZITIE
|
Metabisulfit de potasiu (E224)

Contine sulfiti.

CARACTERISTICI

«
1
|

METABISULFITUL DE POTASIU concomitent cu activitatea anti-fermentativa, are efecte
tehnologice importante: activitati antioxidante si de solvent.

Eficacitatea obtinuta prin adaugarea de METABISULFIT DE POTASIU depinde de cantitatea
de dioxid de sulf molecular pe care o produce.

In industria alimentard, METABISULFITUL DE POTASIU este un conservant universal,
deoarece se aplica la o gama larga de produse.

Este un praf cristalin de culoare alba.

H UTILIZARE
|
METABISULFITUL DE POTASIU este o sare de sulf permisa in vinificatie si in procesele
curative si preventive din vin.
n must, atunci cand exista piei de struguri, ajuta la extragerea culorii si regleaza fazele
de fermentare Tn cazul temperaturii ridicate.
100 g de METABISULFIT DE POTASIU dezvolta stoichiometric 57,6% din dioxidul de sulf.

Atunci cand se utilizeaza METABISULFITE DE POTASIU,
respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

Utilizati-l imediat dupa zdrobire sau dupa fermentarea malolactica. Se dizolva in apa rece
si apoi se adauga la produsul tratat.

in cazul strugurilor deteriorati sau a posibilelor cresteri ale temperaturii, pot fi necesare
doze mai mari.

Pentru conservarea unui vin se adauga cantitati mici de produs in functie de cantitatea
de dioxid de sulf liber disponibila.

DOZARE

|
Doza recomandata este de aproximativ 10-20 g/hL.
AMBALAJ

|
Saci de 25 kg;
pachete de 250 g, 500 g si 1 kg.
PASTRARE

i

Pastrati produsul intr-un loc rece si uscat.

Inchideti bine pachetele deschise pentru a evita pierderea de SO2.

Atentie: chiar daca este depozitat intr-un loc inchis, METABISULFITUL DE POTASIU
tinde sa piarda titrul, transformandu-se la suprafata in sulfat.

PERICOL

[
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: periculos (vezi MSDS)
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