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MANNOZYM®

POOL ENZIMATIC CU BETA-GLUCANAZA CU ACTIUNE
LIZOGENA PENTRU LIMPEZIREA S| FILTRAREA VINULUI

COMPOZITIE
|
Enzima beta-glucanasica.
CARACTERISTICI
|
MANNOZYM® este un compus enzimatic beta-glucanaza. Produsul descompune glucanii
din vinurile obtinute din strugurii afectati de Botrytis, permitandu-le astfel sa fie limpeziti
si/sau filtrati ulterior. Cea mai interesanta caracteristica a acestui compus enzimatic este
actiunea sa lizogenica asupra celulei de drojdie; elibereaza substante de drojdie Tn vin si
creste continutul de manno-proteine.
UTILIZARE
B -
MANNOZYM® poate fi utilizat pentru tratarea vinurilor din struguri afectati de botrytis deoarece,

prin distrugerea glucanilor, permite limpezirea si filtrarea ulterioara a produsului.

Cea mai interesanta aplicatie a MANNOZYM® implica actiunea sa asupra peretilor celulei
drojdiei. MANNOZYM® exercita o puternica actiune lizogenica, capabila sa mareasca prezenta
n vin a constituentilor celulari ai drojdiei, Tn special a manoproteinelor; aceste macromolecule
dau “finete” senzoriala vinului si exercita o actiune puternica de stabilizare asupra proteinelor
si bitartratului de potasiu.

Utilizarea MANNOZYM® poate integra si face tehnica traditionald “batonage” mai eficienta

n timpul procesului de rafinare “sur lie”; prin urmare, MANNOZYM® trebuie utilizat in vinurile
tinere care sunt inca bogate Tn sedimente de drojdii fine.

Rezultate organoleptice interesante au fost atinse prin adaugarea de MANNOZYM® si L.P.A.®
(drojdie Tn past&) Tn vin in timpul tnvechirii. Tn timpul degustérii, vinurile tratate au evidentiat

un volum mai mare n gurd si o complexitate placuta la miros ih comparatie cu vinul netratat

si cu vinul cu derivate de drojdie uscata.

Atunci cand se utilizeaza MANNOZYM® , respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5 .
Cele mai bune rezultate folosind MANNOZYM® sunt obtinute in timpul primului proces
de decantare pentru vinurile care sunt inca tulbure datorita prezentei sedimentelor fine de drojdii.
Pentru a utiliza MANNOZYM® in cel mai bun mod, va rugam sa consultati procedurile oficiale
elaborate de Enologica Vason.
MANNOZYM® este un compus gata de utilizare; se dizolva cu o cantitate mica de vin, apoi
se adauga la produsul care urmeaza a fi tratat; se amesteca bine; se amesteca periodic pentru
a omogenizara sedimentele fine de drojdii Tn vin. Actiunea enzimei in vin dureaza 40-60 de zile;
apoi se reduce treptat pentru a se auto consuma in cele din urma.
In timpul activitatii enzimei, evitati procesele de limpezire (in special tratamentele
cu bentonita si tanin). Ca toti compusii enzimatici, activitatea MANNOZYM® este incetinita
de temperaturi scazute (aproximativ injumatatita cu fiecare reducere de 10°C); doza trebuie
crescuta proportional atunci cand este utilizata in vinurile depozitate la temperaturi scazute.

DOZARE
4 o
De la 0,5 la 4 g/hL in functie de timpul de actiune si de temperatura de depozitare a vinului.
AMBALAJ
.
sticle de 500 g.
PASTRARE
|
A se pastra intr-un loc racoros si uscat; in aceste conditii, activitatea produsului
nu se modifica semnificativ chiar si dupa un an de depozitare.
inchideti bine pachetele deschise.
PERICOL
i

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: periculos (vezi MSDS)
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