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ZIMACLAR®
FLOT

ENZIMA SPECIFICA PENTRU FLOTAREA MUSTULUI,
PENTRU UZ ENOLOGIC

COMPOZITIE

B

@:

Enzima pectolitica lichida.

CARACTERISTICI

ZIMACLAR® FLOT este o0 enzima pectolitica capabila sa reduca vascozitatea mustului
si sa faciliteze procesul de flotatie.
Solutia este stabila si poate fi utilizata dupa perioade lungi de depozitare.

UTILIZARE

ENOLOGICA

il
Datorita caracteristicilor sale, ZIMACLAR® FLOT este deosebit de potrivit pentru tratamentele
musturilor, Thainte de procesul de flotare.

Exista o linie speciala de produse pentru un astfel de proces care a fost facuta cu evaluarea
sarcinei electrice la suprafata adjuvantilor si gelatinelor. Tn acest scop, exista un dispozitiv specific
numit Detectorul de Curent Streaming (SCD), care masoara fluxul potential si permite titrarea
sarcinii electrice la suprafata, cu o solutie de polielectrolit.

Din aceasta gama fac parte urmatoarele produse: FLOTTOGEL® (gelatina),

bentonita FLOTTOBENT® si FLOTTOCARB® (carbon), toate selectate pentru procesul

de flotare.

ZIMACLAR® FLOT este, de asemenea, potrivit pentru a ajuta limpezirile statice.

Atunci cand se utilizeaza ZIMACLAR® FLOT, respectati normele legale in vigoare.
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ZIMACLAR® FLOT este un compus lichid, gata de utilizare. Adaugati produsul pe un volum

mic de must, apoi adaugati vinul care trebuie tratat amestecand cu atentie.

Odata adaugat la must, lasati-l sa functioneze timp de cel putin 2 ore: la fel ca toti compusii
enzimatici, actiunea ZIMACLAR® FLOT este incetinita de temperaturi scazute; in consecinta,
doza va trebui marita Tn tratamentul musturilor reci.

Tnainte de a introduce ZIMACLAR® FLOT in bentonita, daca este necesar, asteptati ca activitatea
ZIMACLAR® FLOT sa se incheie (aproximativ doua ore).
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DOZARE

|
De la 0,5 pana la 5 g/hL pentru musturile de struguri;
de la 5 la 10 g/hL pentru sucurile de mere.
AMBALAJ

|
canistre de 25 kg.
PASTRARE

|
A se pastra intr-un loc rece. Inchideti cu atentie canistrele deschise.
PERICOL

|

>

ENOLOGICA

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: periculos (vezi MSDS)
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