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CARBOCROMOS®

CARBON CU ACTIVITATE ACTIVA DE DECOLORARE

COMPOZITIE
.
Carbune vegetal activ obtinut din materii prime selectate printr-un proces de activare cu

impact redus asupra mediului.

CARACTERISTICI

«
1
|

CARBOCROMOS® este un carbon vegetal cu un nivel ridicat de puritate, activat cu acid

fosforic. Tratamentele de activare si purificare au ca rezultat un produs cu continut minim

de metal detasabil.

CARBOCROMOS® are o putere puternica de decolorare si nu provoaca modificari organoleptice
n vinul tratat.

Activitatea sa adsorbanta este deosebit de eficienta fata de antociani si oligomeri, care sunt

n mod special supusi oxidarii si sunt responsabili pentru instabilitatea vinurilor albe.

Suprafata larga de schimb a produsului garanteaza reducerea constanta a reziduurilor de
pesticide ale agentilor antiparazitari si a elementelor toxice secretate de drojdiile Tn sine.

H UTILIZARE
|
CARBOCROMOS® este recomandat pentru tratamentul mustului, vinurilor albe, otetului si
sucului de fructe.
Stabilizeaza vinurile albe oxidate, indepartand produsele de condensare provenite din substantele
fenolice, imbunatatind astfel caracteristicile cromatice si organoleptice ale vinului.
Cantitatile mici de CARBOCROMOS® pot imbunatati fermentarea prin adsorbtia substantelor
toxice pentru drojdiile care se afla in musturi si vinuri.

Atunci cand se utilizeaza CARBOCROMOS® respectati normele legale
n vigoare.

ENOLOGICA Enologica Vason S.p.A.
Via Nassar, 37 | 37029 S. Pietro in Cariano (VR) - ltaly | Tel. +39 045 6859017 | Fax +39 045 7725188
info@vason.com | wwwyason.com




AGENT
DE LIMPEZIRE

FISA TEHNICA: 01/02/2017 M

CARBOCROMOS®

CARBON CU ACTIVITATE ACTIVA DE DECOLORARE

MOD DE UTILIZARE
&5 o

Se dizolva CARBOCROMOS® in apa sau direct in vin pentru tratare, se amesteca timp de
cel putin 30 de minute.

DOZARE
-
Variabilda pana la 100 g/hL.

Cu toate acestea, va recomandam preventiv sa efectuati teste de laborator.

AMBALAJ

=
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pachete din polilaminat de 2 kg.
saci de 17,5 kg.

PASTRARE
i
Produsul trebuie depozitat intr-un loc racoros si usca, fara mirosuri.
Pachetele deschise trebuie inchise cu grija
PERICOL
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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