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BITARTRAT
DE POTASIU

CRISTALIZATOR

COMPOZITIE

Bitartrat de potasiu micronizat pur (E 336) (tartrat de potasiu acid, crema de tartru).

CARACTERISTICI

Aspect cristalin alb pur cu granule de dimensiuni predeterminate pentru a permite cresterea
progresiva si constanta a cristalelor. Cercetarile efectuate de Enologica Vason au stabilit
dimensiunile corecte ale cristalelor pentru a le face catalizatori ai germinarii cristalelor.

H UTILIZARE
i

BITARTRATUL DE POTASIU este o sare insolubila Tn alcool si putin in apa (5,11 g/L pana
la 20°C). Prin urmare, Intr-un amestec hidroalcoolic, solubilitatea sa depinde de continutul
de alcool, precum si de temperatura. Vinul, in cele mai multe cazuri, este o solutie
suprasaturata a acestei sari si orice adaugare implica, prin introducerea in masa a numeroase
cristale pure mici, un declansator optim al procesului de crestere a acestora; acest fenomen
este urmat de precipitare. Tn acest fel, BITARTRATUL DE POTASIU induce o stabilizare
eficienta Tmpotriva viitoarelor precipitatii tartrice de potasiu, indiferent daca este adaugat in
sistemele de refrigerare Tn continuu sau discontinuu.
Puritatea speciald a BITARTRATULUI DE POTASIU permite utilizarea sa pe vinuri in timpul
stabiliz&rii tartrice la rece. Tn acest sens, este interesant un tratament in combinatie cu tartrat
neutru de potasiu.

Atunci cand se utilizeaza BITARTRAT DE POTASIU respectati normele
legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
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Adaugati direct la vinul care trebuie tratat (de preferinta rece), dispersandu-I uniform.
Pentru a obtine cele mai bune rezultate, amestecati in continuu.

DOZARE

-
De la 20 la 50 g/hL conform tehnologiei de stabilizare tartrica utilizata, pana la 400 g/hL
pentru procesele de stabilizare la rece.

AMBALAJ

=
|

saci de 25 kg.

PASTRARE

=
|

Produsul nu este alterabil de aer, dar este usor higroscopic.
Pastrati-l Tntr-un loc racoros si uscat.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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