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СОСТАВ 

Дрожжевая оболочка. 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

MASTERVIN® BIO V STARTER - это новый активатор для приготовления ‘pied de cuve’. 

Он специально рекомендован для застойных ферментаций. Он был оптимизирован 

для контроля производства летучей кислотности во время ферментации, согласно 

последним исследованиям, опубликованным отделом исследований и разработок 

Enologica Vason. 

 

Его состав - результат обширных исследований и экспериментов, в нем намеренно 

отсутствуют источники аммиачного азота. Таким образом, дрожжевые клетки 

используют другие источники азота, в основном аминокислоты, которые 

содержатся в MASTERVIN® BIO V STARTER и необходимы для развития ферментных 

комплексов, ароматических веществ и т.д. 

 

Высокое содержание клеточной стенки (дрожжевой шелухи), состоящей из поли-

сахаридов, обеспечивает высокую поглотительную способность против токсичных 

веществ в вине с замедленным брожением, не изменяя его качества.  

 

MASTERVIN® BIO V STARTER соответствует требованиям органичес-
кого регламента ЕС 2018/848. 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 

MASTERVIN® BIO V STARTER, благодаря своей формуле на основе дрожжевой 

оболочки и клеточного лизиса дрожжей, предназначен для использования при 

приготовлении ‘pied de cuve’. Кроме того, он настоятельно рекомендуется при 

втором брожении и при брожении на осадке. 

В небольших дозах подходит для обычной винификации.  

MASTERVIN® BIO V STARTER подходит для использования в производстве органичес-

ких вин. 

 

При использовании MASTERVIN® BIO V STARTER соблюдайте 
соответствующие действующие законодательные нормы. 
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БИБЛИОГРАФИЧЕСКАЯ СПРАВКА: 

 
“Changes in Wine as a Consequence of Nitrogen Supplementation in Grape Must” - Agostino Cavazza, 

Istituto Agrario di San Michele/Italy, M.Caputo E.Bocca, R.Ferrarini, P. Giudici). 

 
 

 
ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

Растворите MASTERVIN® BIO V STARTER в воде в соотношении 1:5, дайте смеси 

постоять около получаса, затем добавьте в сусло и тщательно гомогенизируйте. 

 

 

ДОЗИРОВКА 

От 15 до 40 г/гл при обычной винификации. 

От 35 до 40 г/гл при второй ферментации и 35-40 г/гл при охмелении. При приго-

товлении ‘pied de cuve’ эти дозы могут быть увеличены. 

Внимание: 40 г/гл раствора MASTERVIN® BIO V STARTER обеспечивают 40 г/гл дрож-

жевой оболочки. 

 

 

УПАКОВКА 
 

Пакеты из полиламината по 500 г. 
 

 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните в сухом и прохладном месте. Плотно закрывайте открытые упаковки. 
 

 

БЕЗОПАСНОСТЬ 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как неопасный.  
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