STABILIZATORI
SI CONSERVANTI FISA TEHNICA: 23/10/2017 M

EVGUM

GUMA ARABICA PENTRU STABILIZAREA COLOIDALA
A VINURILOR

COMPOZITIE
.
Guma arabica (E 414) 22%, Dioxid de sulf (E 220) 0,4%, apa demineralizata pana la 100%

Contine sulfiti.

CARACTERISTICI

<
1
|

Guma arabica este o polizaharida cu greutate molecularda mare, care in diferite moduri ajuta

la stabilizarea precipitatiilor coloidale. Este frecvent utilizat in cofetarie si industria alimentara.
EV GUM este obtinut din materii prime selectate. Este partial hidrolizat, fara impuritati, cu aspect
limpede si aproape incolor.

Dioxidul de sulf din solutie contribuie la proprietatile sale antioxidante, precum si si mentine
sterilitatea: EV GUM poate fi utilizat in timpul imbutelierii, fara pericol de poluare microbiologica
n vin.

EV GUM fiind un coloid hidrofil stabil, formeaza un fel de strat protector n jurul coloizilor
hidrofobi care, prin urmare, nu mai sunt capabili sa se agrege si, prin urmare, sa provoace
tulbureald vinului.

H UTILIZARE
il
EV GUM este utilizat ca un coloid de protectie si ca atare previne precipitarea coloidala,
de exemplu, modificari cauzate de diferite "casse": feric, cuproase, proteice si fosfat-ferice;
de asemenea EV GUM are o actiune de protectie Tmpotriva precipitarii substantelor colorante.
Apoi, starea coloidala este stabilizata Tn mod eficient, imbunatatind senzatia organoleptica
de rotunjire si moale.
Prelucrarea speciala pentru obtinerea EV GUM, precum si natura materiei prime,
permite utilizarea unor doze mari fara modificarea indicilor de filtrabilitate a vinurilor: cu toate
acestea, va recomandam sa faceti dozarea chiar Tnainte de Tmbuteliere.
EV GUM ajuta la actiunea acidului metatartric (META V®) si a carboximetilcelulozei (V CMC L).
Se recomanda adaugarea EV GUM pe vinurile care sunt deja limpezi, deoarece tratamentele
viitoare, daca vor fi, ar reduce puterea de stabilizare a agentului adjuvant.

Atunci cand se utilizeaza EV GUM respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5 0
EV GUM este o solutie gata de utilizare. Adaugati direct la masa asigurand o omogenizare
adecvata, cu cateva ore Tnainte de filtrarea finald; daca este necesar, dozati EV GUM cu
sisteme de dozare continud, cum ar fi DOSACOM® sau DOSARABAN®, dozator automat
n aval de microfiltrare, specific gumei arabice.

DOZARE

:
De la 50 la 100 g/hL in vinurile albe si rosii. Pe vinurile bine structurate, doze si mai mari dupa

o evaluare preliminara a indicilor de filtrabilitate.

Atentie: 100 g/hL EV GUM furnizeaza 4 mg/L dioxid de sulf.

AMBALAJ
i
saci de 25 kg.
butoaie de 200 kg si rezervoare IBC de 1000 kg/
PASTRARE
il

A se pastra intr-un loc racoros si uscat.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

[
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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