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ПРИМЕНЕНИЕ 
 

EXTRARED L добавляется на последних этапах мацерации в красные вина, где 

 
 
 
 

 
активностью. 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

EXTRARED L - это энзиматический комплекс, который позволяет разрушать 

стенки клеток кожи и извлекать красители из вакуолей. EXTRARED L также 

помогает и ускоряет экстракцию дубильных полифенольных веществ.  

Его состав был специально изучен для улучшения экстракции полисахаридных 

соединений на последних этапах мацерации. Полисахаридные вещества важны 

не только своей способностью создавать стабильные соединения с 

антоцианами, но и повышать тело и структуру вина.  

EXTRARED L не обладает антоциановой активностью, поэтому его также можно 

использовать в производстве красных вин, поскольку он обеспечивает 

стабилизацию цвета в течение длительного времени.  

EXTRARED L эффективен при температуре 10-30 °C. В пределах этих значений 

его активность увеличивается при повышении температуры. EXTRARED L не 

ингибируется обычными концентрациями диоксида серы. 

 
 

применяется фракционированное и локализованное использование ZIMARED® 

PLUS и ZIMAFRUIT® в соответствии с Combo Approach®. 

 

EXTRARED L увеличивает количество экстрагированных антоцианов и особенно 

улучшает стабильность цвета, соединяя их с дубильными и полисахаридными 

веществами. Благодаря своей ферментативной активности EXTRARED L 

обеспечивает более высокий урожай самотечного продукта при прессовании, а 

также улучшает процессы кларификации и фильтрации. 

 
При использовании EXTRARED L соблюдайте соответствующие действующие 
законодательные нормы. 

СОСТАВ 
 

EXTRARED L - это пектолитический ферментный комплекс, обладающий особой 
экстрагирующей активностью. 
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ДОЗИРОВКА 
 

В мацерациях, где планируется фракционное использование ZIMARED PLUS®, коли- 

УПАКОВКА 
 

Бутлылки по 1 кг. 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните продукт в прохладном месте (10-15°C). После использования плотно закройте 

упаковку. 

 
 

 
 

 
раствор на пробку только на последних этапах мацерации, в соответствии с проце-

дурой винификации красных вин Enologica Vason. 

 
 

чество EXTRARED L составляет 1-2 г/гл сусла и добавляется из верхней части крышки 

перед последним перекачиванием. 

 
 

 
 

упаковку. 

 

ВНИМАНИЕ! 
 

В соответствии с действующими европейскими нормами продукт классифицируется как 

опасный (см. Паспорт Безопасности Химической Продукции).  
 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 
 

Растворите жидкий фермент в небольшом количестве сусла/вина, затем добавьте 
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