ENZIME FISA TEHNICA: 30/08/2022 W

ZIMASKIN®

PREPARAT ENZIMATIC PENTRU VINIFICAREA
STRUGURILOR ALBI IN TIMPUL MACERARII

COMPOZITIE
|
Solutie enzimatica pectolitica cu activitate extractiva.
CARACTERISTICI
IH |

ZIMASKIN® este o formula enzimatica lichida cu activitate limitata de poli-galacturonaza,
aceasta este 0 pectinaza pentru uz enologic dezvoltata pentru a accelera extractia
precursorilor aromatici si pentru a imbunatati limpezirea si filtrarea musturilor albe.

UTILIZARE
B -
ZIMASKIN® este recomandat Tn procesele de productie a vinurilor albe cu tehnici de macerare
cu parti solide (macerare la rece si macerare a pielii).
Actiunea ZIMASKIN® este exprimata printr-o extractie mai rapida a precursorilor si
compusilor aromatici prezenti in celulele pielii, cu o reducere consecutiva a timpului de contact
al mustului cu partile solide.
ZIMASKIN® imbunatateste semnificativ operatiunile ulterioare de limpezire, centrifugare si filtrare.

Atunci cand se utilizeaza ZIMASKIN®, respectati normele legale in vigoare.
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ENOLOGICA

i
Se dizolva ZIMASKIN® Tn 10 parti de apa. Adaugati aceasta solutie in mustuiala la tartare,
asigurand o buna omogenizare.
Lasati ZIMASKIN® in contact cu produsul care trebuie tratat Tn timpul maceratarii.
ZIMASKIN® nu este inhibat cu doze normale de dioxid de sulf.
Activitatea sa este cuprinsa intre 10 si 30°C; activitatea enzimatica creste odata cu cresterea
temperaturii, la fiecare 10°C ratele de reactie sunt dublate.
DOZARE

i
Dela1la5 g/hL pe must in functie de temperatura si timpul de contact.
AMBALAJ

i
sticle de 1 kg.
PASTRARE

i
A se pastra intr-un loc rece (10-15°C) si uscat.
nchideti cu atentie sticlele deschise.
PERICOL

i

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: periculos (vezi MSDS)
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