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CARBOCROMOS®
SUPER

CARBON ACTIV PENTRU UTILIZARE OENOLOGICA
CU ACTIVITATE DE DECOLORARE REDUSA

COMPOZITIE

-
Pulbere de carbon vegetal, obtinut din materii prime selectate, printr-un proces fizic activat.
CARACTERISTICI

I |

CARBOCROMOS® SUPER este un carbon vegetal activat cu abur, cu continut scazut de
metale transferabile.
Este un produs extrem de pur, sub forma de pulbere, cu o suprafata specifica de adsorbtie
remarcabild, cu o porozitate capabila sa adsorba pigmenti si molecule mici.
Procesele de fabricatie si puritatea materiilor prime impiedica eliberarea elementelor nedorite.
UTILIZARE

E :
CARBOCROMOS® SUPER este utilizat in tratamente care necesita utilizarea unui carbon

activ cu activitate redusa de decolorare, in special pentru a imbunatati mirosul si celelalte
caracteristici organoleptice ale vinurilor si sucurilor de fructe. De fapt, CARBOCROMOS®
SUPER este capabil sa elimine mirosurile si gusturile neobisnuite, fara a provoca modificari
ale caracteristicilor cromatice.

in caz de fermentéri blocate CARBOCROMOS® SUPER absoarbe selectiv reziduurile
tratamentelor fitosanitare si unele substante secretate de drojdii (acid otanoic si decanoic si
esterii lor), avand actiune inhibitoare fata de aceeasi flora blastomica.

Atunci cand se utilizeaza CARBOCROMOS® SUPER respectati normele
legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
&5 o

Se dizolva CARBOCROMOS® SUPER 1in apa sau direct in vinul pentru tratare, se amesteca
timp de cateva ore in conditii obisnuite; necesita mai mult timp Tn cazul fermentarii blocate.

DOZARE

-~
|

De la 20 la 30 g/hL in cazul fermentarii blocate;
De la 50 la 100 g/hL in anumite conditii;
Cu toate acestea, va recomandam sa efectuati preventiv teste de laborator.

AMBALAJ

=
|

saci de 20 kg.

PASTRARE

E
|

Produsul trebuie depozitat intr-un loc racoros si usca, fara mirosuri.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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