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SI CONSERVANTI
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ARABAN®
SUPER

GUMA ARABICA PENTRU STABILIZAREA COLOIDALA
A VINURILOR

COMPOZITIE
-
Guma arabica (E 414) 21 %, Dioxid de sulf (E 220) 0,4 %, Apa demineralizata 100 %
dupa necesitate.
Contine sulfiti.
CARACTERISTICI
2 |

Guma arabica este o polizaharida complexa cu o greutate molecularda mare si o capacitate
notabila de stabilizare a precipitatiilor coloidale. Utilizat in cofetdrie si industria alimentara.
ARABAN® SUPER este obtinut din materii prime selectate din Acacia Verek, singura specie
botanica capabila sa produca un exudat cu putere levorotativa. Calitatea si proprietatile oenologice
ale acestei gume sunt semnificativ mai interesante decét cele derivate din cele mai disponibile
pe piata materii prime.

Procesul de productie respecta integritatea polizaharidei coloidale protectoare; din acest motiv,
solutia este usor tulbure, cu o culoare galben-pai.

Dioxidul de sulf Tn forma moleculara ajuta la prevenirea oxidarii si mentine solutia sterila
(injectarea este, prin urmare, posibila in linie dupa microfiltrare).

Ca un coloid hidrofil stabil, ARABAN® SUPER formeaza un strat protector in jurul coloizilor
hidrofobici, ceea ce face imposibila agregarea lor si, prin urmare, tulburarea vinului.

Un interes deosebit Tn ceea ce priveste efectul de stabilizare este prezenta unei fractiuni proteice
legate de polizaharide; aceasta fractiune este tipica Gumei Arabice din Acacia verek.

Creste complexitatea coloidaléd a vinurilor, astfel, imbunatatirea caracteristicilor senzoriale legate
de aspectele reologice ale vinului (rotunjime si moale pe palat) si, mai presus de toate, ofera

un sprijin eficient pentru substantele aromatice active.

UTILIZARE

ENOLOGICA

ARABAN® SUPER este utilizat ca un coloid de protectie si ca atare previne precipitarea
coloidala, de exemplu, modificari cauzate de diferite "casse": feric, cuproase si instabilitata
proteica extrem de slaba; de asemenea ARABAN® SUPER are o actiune de protectie
Tmpotriva precipitarii substantelor colorante.Apoi, starea coloidala este stabilizata in mod
eficient, imbunatatind senzatia organoleptica de rotunjire si moale.

Guma arabica faciliteaza si prelungeste actiunea acidului metatartric META V®.

Adaugarea de ARABAN® SUPER ar trebui sa aiba loc, de preferintd, pe vinuri limpezi,
chiar Thainte de imbuteliere, deoarece orice tratament ulterior ar fi dificil si ar reduce puterea
de stabilizare a gumei arabice.

Atunci cand se utilizeaza ARABAN® SUPER respectati normele
legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
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ARABAN® SUPER este o solutie gata de utilizare. Adaugati direct la vinul care urmeaza
a fi tratat, asigurandu-va ca este amestecat uniform; utilizarea ARABAN® SUPER este
recomandata dupa microfiltrare utilizand sistemul de dozare continua DOSARABAN®;
ca alternativa, utilizati ARABAN® SUPER Tnainte de filtrarea finala in flux; in acest caz,
o parte din coloid va fi pastrata prin filtrare.

ARABAN® SUPER se utilizeaza numai pe vinuri stabile din punct de vedere proteic sau,
in urma probelor preliminare, pe vinuri usor instabile.

DOZARE

-~

De la 25 la 100 g/hL in vinurile albe si rosii.
Atentie: 100 g/hL de ARABAN® SUPER furnizeaza 4 mg/L de dioxid de sulf vinului.

AMBALAJ

canistre de 25 kg si 10 kg.
butoaie de 200 kg si 300 kg, rezervoare IBC de 1000 kg.

PASTRARE

E E

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, departe de lumina
nchideti cu atentie pachetele deschise si folositi-le cat de curand posibil.

PERICOL

ENOLOGICA

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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