ACTIVATOR
DE
FERMENTATIE

FISA TEHNICA: 13/09/2016 W

CLORHIDRAT
DE TIAMINA

BIOREGULATOR A FERMENTATIEI ALCOOLICE

COMPOZITIE

|
Clorhidrat de tiamina (Vitamina B1), pur.
CARACTERISTICI

|
Pulbere cristalind alba sau galbuie, cu un miros caracteristic care aminteste de drojdie.
Total solubil in apa.
UTILIZARE

|

ENOLOGICA

CLORHIDRATUL DE TIAMINA, dozat Tn must de la inceputul fermentarii, este capabil sa fie
un regulator excelent al activitatii drojdiei, controland, de asemenea, productia de elemente
secundare nedorite. in general, cu utilizarea CLORHIDRATULUI DE TIAMINA existd un model
de fermentare mai regulat, iar produsele finale sunt mai curate.

CLORHIDRATUL DE TIAMINA este elementul esential de vitamine pentru unele metabolizme
ale fermentatiei alcoolice. Tn special, acumularea de acizi cetonici este strans legata de
deficienta clorhidratului de tiamind, fapt demonstrat de numeroase cercetari stiintifice.

Cel mai important efect tehnologic consta in faptul ca dioxidul de sulf devine mai disponibil

in forma sa liberd, avand in vedere concentratia mai mica de acizi cetonici prezenti in mediu
(piruvic, ketoglutaric...).

Vinurile sunt mai usor protejate de procesele oxidative si de modificarile biologice chiar si

la doze mai mici de dioxid de sulf, datorita prezentei sale mai mari in forma sa activa (libera).

Atunci cand se utilizeazid CLORHIDRATUL DE TIAMINA, respectati normele
legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

Se dizolva TIAMINA in apa; pentru o mai buna utilizare a activatorilor de fermentatie,
consultati procedurile Enologica Vason in aceasta privinta. Adaugarea de bentonita si carbon
in must mareste adsorbtia tiaminei.

DOZARE

[
|

60 mg/hL (limita legalad).

AMBALAJ

=
|

pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE

Este un produs usor higroscopic.
A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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