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ICON® STAB

PRODUS STABILIZATOR iN SOLUTIE, GATA DE UTILIZARE,
PE BAZA DE GUMA ARABICA LEVOROTATIVA
S| POLIASPARTAT DE POTASIU

COMPOZITIE

il
Guma arabica (E 414) 10%, Poliaspartat de potasiu A-5D K/SD (E456) 5%, Dioxid de sulf 0,4%,
apa deionizata la 100%.

Contine sulfiti.

CARACTERISTICI

Alegerea acestor doua macromolecule de Tnalta calitate si echilibrul lor specific Tn solutie,
contribuie la formularea originald a ICON® STAB, produs specific conceput pentru a contribui
la stabilizarea tartrica si coloidala a vinurilor si, in acelasi timp, pentru a contribui la armonia
senzoriala.

Guma arabica prezenta in ICON® STAB este obtinuta din materii prime selectate, ce provin din
Acacia verek. Prepararea sa nu implica tratamente chimice sau enzimatice in purificare.

Este o polizaharida complexa, cu greutate moleculara mare, cu o putere stabilizatoare marcata
impotriva precipitatiilor coloidale.

Poliaspartatul de potasiu special selectat pentru acest produs unic, este unul dintre cei mai
eficienti stabilizatori impotriva precipitatiilor tartrice de potasiu. Spre deosebire de acidul
metatartric, nu se degradeaza la temperatura, prin urmare intr-un sistem coloidal stabil,

nu fsi pierde eficacitatea Tn timp.

in general, se observa ca uneori poliaspartatul de potasiu poate interactiona cu culoarea,

daca este utilizat pe vinurile rosii. Prin urmare, ICON® STAB a fost conceput pentru a actiona
ca un coloid de protectie si asupra acestor posibile instabilitati de culoare induse, precum si,
desigur, pentru stabilitatea tartrica.

UTILIZARE

ENOLOGICA

ICON® STAB este utilizat Tn oenologie pe vinuri albe, roze si spumante, ca coloid de protectie,
si, ca atare, previne atat precipitarea tartrica a potasiului, cat si a materiei colorante.

Isi gaseste aplicarea naturala ca alternativd sau in sinergie cu stabilizarea tartrica la rece.

in general, evita precipitarea coloidald, imbun&tatind senzatia de rotunjime si moale pe palat.
Adaugarea ICON® STAB ar trebui sa aiba loc, de preferinta, pe vinuri limpezi, stabile din punct
de vedere proteic si coloidal, chiar Tnainte de imbuteliere. Tn aceasta metoda de utilizare, trebuie
remarcat faptul ca nu modifica indicele de filtrare al vinului de pornire.

Actionand ca un coloid de protectie, ICON® STAB are capacitatea de a interactiona cu
substantele proteice, deci recomandam dozarea pe vinuri in care s-a atins stabilitatea proteinelor
(pentru o evaluare adecvata a acestui parametru recomandam PROTEOTEST).

Atunci cand se utilizeaza ICON® STAB respectati normele legale
in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5 o
Produsul trebuie adaugat Tn vinul stabil atat din punct de vedere proteic, cat si din cel coloidal,
direct intr-o alicota de cel putin 2 ori volumul sau; apoi se adauga la masa totala a vinului,
asigurand o omogenizare adecvata.
S-a observat ca ICON® STAB nu modifica indicii de filtrare ai vinurilor, de aceea este posibil
si interesant sa urmariti interactiunile coloidale descrise, poate prin efectuarea unor astfel
de teste pe vinul pre si post-dozare.

DOZARE
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De la 40 la 200 ml/hL cu evaluare prealabild in laborator a stabilitatii tartarice.
Retineti ca 200 ml/hL de ICON® STAB ofera aproximativ 10 g/hL de Poliaspartat de potasiu,
8 mg/L de SO2.

AMBALAJ

pachete de 5 kg, saci de 25 kg si butoaie de 300 kg, rezervoare IBC de 1000 kg.

PASTRARE
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A se pastra intr-un loc racoros si uscat.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

[
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Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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