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X-PR0O
IDENTITY RED

Drojdia inactivata specifica provine din procesul inovator X-PRO®, caracterizata prin continut
ridicat n polizaharide, manoproteine si substante lipidice.

X-PRO® este un proiect revolutionar de cercetare realizat de Enologica Vason care 1si propune
sa sporeasca identitatea vinului, pastrand si imbunatatind procesul de transformare naturala si
evolutia materiei prime. Fara substante chimice, fara aditivi, dar cu intentia precisa de a beneficia
de capacitatile innascute si binecunoscute de stabilizare a componentelor fundamentale ale
microorganismelor vinurilor. Acest lucru a fost posibil datorita unei proceduri de liza complet
inovatoare care pastreaza toate caracteristicile naturale. Procesul X-PRO® se desfasoara intr-un
mediu conditionat, la o temperatura scazuta si fara enzime exogene.

X-PRO® IDENTITY RED se prezinta in forma agregata de culoare ambra-deschisa, cu o aroma
caracteristica slaba. Usor dispersabile n apa, solutiile obtinute sunt turbide.

X-PRO® IDENTITY RED contribuie la pastrarea In timp a identitatii originale a vinului, deoarece
protejeaza notele varietale, prin stabilirea unui sistem redox conservator. Pe vinurile rosii pot fi
folosite si in sinergie cu anumiti agenti de limpezire conventionali pentru a gestiona pozitiv
componentele deja oxidate. Deosebit de interesant este efectul reducerii senzatiilor dizarmoniale
asupra palatului, in mod special cele mai amare si vegetale, contribuind usor la armonia finala.
Interesant efectul de a face mai putin evidente sentimentele de uscaciune.

S-a observat, de asemenea, ca X-PRO® IDENTITY RED are un anumit efect fata de stabilizarea
tartrica si a culorii pe vinurile rosii, respectand insa identitatea lor originala.

X-PRO® IDENTITY RED poate fi integrat in vin de la sfarsitul fermentatiei alcoolice sau la a doua
travazare pe depunerile fina, pentru a interactiona pozitiv cu dotarea naturala de antioxidanti
naturali prezenti acolo si in stabilitatea culorii. Se recomanda de a face doze fractionate, poate

ca o alternativa la adaugatrile clasice de dioxid de sulf, impreuna cu miscarile necesare in crama.
Interesanta in aceste faze actiunea sinergica cu COLORSTAB® SG, PREMIUM® COLOR SG

sau V TAN® SG pentru a stabiliza materia coloranta a vinurilor rosii. De asemenea, este interesant
de a utiliza impreuna cu PREMIUM® LIMOUSIN SG sau SMARTAN SG, pentru a echilibra un corp
nearmonios, vegetal sau uscat cu solutii perfect naturale. Ca alternativa, X-PRO® IDENTITY RED
poate fi utilizat si in timpul procedurilor de limpezire.

X-PRO® IDENTITY RED intervine asupra buchetului doar pentru conservarea acestuia, pentru

a proteja identitatea originala si varietala a vinului. Pe cerul gurii este foarte discret si aduce
eleganta diminuind notele vegetale, taninurile amare si uscate, intr-o Tmbunatatire generala a
echilibrului senzorial.

Daca este utilizat Tn timpul fermentatiei alcoolice, are un efect pozitiv atat asupra cineticii, cat si
asupra curatarii fermentatiei.
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Se dizolva X-PRO® IDENTITY RED in cel putin 10 parti de apa, apoi se adauga la masa care
trebuie tratata, omogenizand cu atentie. Este posibild dizolvarea X-PRO® IDENTITY RED

direct Tn vin.

De la 5 la 15 g/hl chiar si cu mai multe adaugari, n timpul rafinarii vinului sau concomitent
cu operatiunile de limpezire. In fazele de rafinare, ce precedd imbutelierea, dozele pot fi
considerabil mai mici, de exemplu de la 0,5 la 3 g/hl.

pachete din polilaminat de 500 g.

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, nchideti bine ambalajele deschise.

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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