ACTIVATOR
DE FISA TEHNICA: 31/01/2017 B

FERMENTATIE

V STARTER
AROM

ACTIVATOR DE FERMENTATIE S| BIOREGULATOR
PENTRU VINIFICATII IN REDUCERE

COMPOZITIE
.
Drojdie autolizata natural bogata in vitamine si compusi cu activitate antioxidanta.
CARACTERISTICI
< |

V STARTER AROM este un activator inovator, deosebit de potrivit pentru utilizare la momentul
inoculdrii. Acesta a fost optimizat in conformitate cu cele mai recente experimente privind
nutritia cu azot, pentru a controla productia de metaboliti nedoriti (acetaldehida si aciditatea
volatild) si optimizarea metabolismului drojdiei Tntr-un mediu redus, pentru a obtine o fermentatie
curata si o expresie aromatica.

Compozitia sa, rezultatul unor studii si aplicatii extinse, este in mod deliberat lipsita de surse

de azot amoniacal; n acest fel, drojdia este condusa sa utilizeze alte surse de azot, in principal
aminoacizi, prezent in V STARTER AROM, necesar pentru formarea de complexe enzimatice,
substante aromatice etc.

Compozitia particulara a autolisatilor selectati (bogata in glutation, pereti

polizaharide celulare, naturale.), asigura o buna putere de detoxifiere si un control al
metabolismului drojdiei Tntr-un echilibru optim redox, astfel incat sa protejeze substantele
aromatice ale musturilor si vinurilor obtinute; Tn plus, prezenta unui pool natural de vitamine
asigura o crestere optima a drojdiei selectate, inducand-o la o productie limitata de acetaldehida
si ketoacizi, care permite mentinerea in vin a unei fractiuni mai mari de dioxid de sulf activ.

H UTILIZARE
|
V STARTER AROM, avand in vedere formula sa pe baza de autolizati de drojdie, bogati in
mod natural Tn vitamine, substante antioxidante si polizaharide, a fost conceput special pentru
a fi utilizat In stadiile incipiente ale fermentatiei alcoolice pentru prepararea vinurilor varietale
si fructate; este, de asemenea, recomandat Tn tehnicile de vinificare prin reducere, pentru
a favoriza expresia aromatica completa a vitei de vie.
De asemenea, optim Tn executarea "pied de cuve", atragand o atentie deosebita
la echilibrul redox.

Atunci cand se utilizeaza V STARTER AROM, respectati normele
legale in vigoare.

ENOLOGICA Enologica Vason S.p.A.
Via Nassar, 37 | 37029 S. Pietro in Cariano (VR) - ltaly | Tel +39 045 6850017 | Fax +39 045 7725188
info@vason.com | wwwyvason.com




ACTIVATOR

DE FISA TEHNICA: 31/01/2017 M

FERMENTATIE

V STARTER
AROM

ACTIVATOR DE FERMENTATIE S| BIOREGULATOR
PENTRU VINIFICATII IN REDUCERE

MOD DE UTILIZARE
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Se dizolva V STARTER AROM in apa in proportie de 1:5 si apoi se adauga la must,
amestecand cu atentie.

DOZARE

[
|

Pentru vinificare normala de la 15 la 40 g/hL.
Pentru “Pied de cuve” de la 15 la 50 g/hL.

AMBALAJ

=1
|

saci de 15 kg
pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE

A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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