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      AGENT 
DE LIMPEZIRE

GELAXINA®

FLUID P
GELATINĂ ALIMENTARĂ SOLUBILIZATĂ

COMPOZIȚIE

Gelatină animală pigskin (de origine porcină) 30%, Acid citric (E 330) 0,5%, 
Dioxid de sulf (E 220) 0,4%, Apă demineralizată la necesitate 100%
Conține sulfiți.

CARACTERISTICI

GELAXINA® FLUID P este o soluţie limpede de gelatină animală obţinută din materii prime
selectate pentru utilizare specifică în oenologie. GELAXINA® FLUID P, datorită procesului 
de stabilizare la care este supus, se păstrează mult timp, menținând în același timp 
caracteristicile sale chimice și chimico-fizice.
GELAXINA® FLUID P se obține cu tehnologii avansate care permit obținerea unui produs cu 
potențial "zeta" mediu-ridicat.

UTILIZARE

Produsul este utilizat în limpezirea sucurilor de fructe, mustului, vinului și oțetului în asociere 
cu bentonită și silica sol; GELAXINA® FLUID P garantează o limpezire rapidă prin formarea 
de depozite compacte de drojdie.
În timpul limpezirilor, în special atunci când este utilizat în asociere cu silica sol (30 SIL®), 
creșteți dozele de GELAXINA® FLUID P în ID P în comparație cu cantitățile normale de pulbere 
de gelatină.
Este extrem de eficient în reducerea cantității de taninuri și polifenoli slab solubili, îmbunătățind 
astfel stabilitatea produsului.

Atunci când se utilizează GELAXINA® FLUID P respectați normele legale 
în vigoare. 
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     AGENT 
DE LIMPEZIRE

MOD DE UTILIZARE

GELAXINA® FLUID P este gata de utilizare; se adaugă direct la masa care trebuie tratată,
amestecând uniform. Se sugerează dozare “on-line” de GELAXINA® FLUID P prin utilizarea
sistemului proporțional DOSACOM® produs de JU.CLA.S., atât pentru limpeziri statice,
și mai ales în timpul proceselor de flotație (EASYFLOAT).

DOZARE

De la 5 la 20 g/hl pentru musturi și vinuri albe;
de la 10 la 60 g/hl pentru vinuri roșii și oțet;
doze mai mari pentru tratamentul musturilor și vinurilor presate.
Pentru a evita fenomenele de legare excesivă, se recomandă efectuarea testelor de laborator 
cu doze treptate de GELAXINA® FLUID P.
Atenție: cantitatea de dioxid de sulf, potasiu și acid citric adăugată vinului prin utilizarea normală 
a GELAXINA® FLUID P este neglijabilă (fracțiuni de ppm).

AMBALAJ

canistre de 25 kg și rezervoare IBC de 1000 kg.

PĂSTRARE

A se păstra într-un loc răcoros și uscat. Închideți bine pachetele deschise.

PERICOL

Conform normelor europene în vigoare, produsul este clasificat drept: nepereculos 

GELAXINA®

FLUID P
GELATINĂ ALIMENTARĂ SOLUBILIZATĂ

FIȘĂ TEHNICĂ: 08/03/2023


