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BLANCO V*®

COMPUS PENTRU IMBUNATATIREA VINURILOR ACIDE

COMPOZITIE
|
Bicarbonat de potasiu (E 501) 95%, Tartrat de potasiu neutru (E 336) 5 %.
CARACTERISTICI
< |

BLANCO V® este un dezacidificator complex capabil sa reduca aciditatea fixa a vinurilor rosii,
albe si roze. Actiunile sale sporesc moliciunea si agreabilitatea vinurilor excesiv de acide,
permitand reechilibrarea si imbunatatirea caracteristicilor lor organoleptice fara modificarea
caracteristicilor lor cromatice.

BLANCO V® imbunatateste vinurile acide si usor astringente. Tn acest caz, vor fi necesare si
interventii pentru asigurarea stabilitatii microbiologice (integrarea dioxidului de sulf, filtrari etc.).
BLANCO V® poate fi, de asemenea, utilizat Tn combinatie cu CRISTALLITE® pentru a asigura
eficacitatea maxima a stabilizarii tartrice la rece n vinuri; de fapt, bicarbonatul de potasiu salifica
intr-un mod usor acidul tartric, provocand formarea de microcristale n curs de formare, care
maresc precipitarea bitartratului suprasaturat.

UTILIZARE

B :
BLANCO V® este potrivit pentru dezacidificarea tuturor vinurilor, in special a produselor
de Tnalta calitate.
Deacidificarea poate fi efectuata inainte sau in acelasi timp cu stabilizarea tartrica la rece sau
dupa fermentarea primard, pentru a ajuta la declansarea fermentatiei malo-lactice sau pentru
prelucrarea vinurilor noi.

Atunci cand se utilizeaza BLANCO V® respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
&5 o

Adaugati BLANCO V® direct in vin sau dizolvati produsul prealabil in apa si apoi adaugati incet
la produsul care urmeaza sa fie tratat; amestecati uniform.

DOZARE
.
in functie de rezultatele dorite; pana la un maxim de 400 g/hL.

Atentie: 110 g/hL de BLANCO V® reduce aciditatea fixa a vinului cu 1 g/L.

AMBALAJ

saci de 25 kg.
pachete din polilaminat de 1 kg.

PASTRARE

E E
|

A se pastra intr-un loc racoros si uscat.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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