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Drojdia inactivata specifica provine din procesul inovator X-PRO®, caracterizata prin continut
ridicat n polizaharide, manoproteine si glutation.

X-PRO® este un proiect revolutionar de cercetare realizat de Enologica Vason care 1si propune
sa sporeasca identitatea vinului, pastrand si imbunatatind procesul de transformare naturala si
evolutia materiei prime. Fara substante chimice, fara aditivi, dar cu intentia precisa de a beneficia
de capacitatile innascute si binecunoscute de stabilizare a componentelor fundamentale ale
microorganismelor vinurilor. Acest lucru a fost posibil datorita unei proceduri de liza complet
inovatoare care pastreaza toate caracteristicile naturale. Procesul X-PRO® se desfasoara intr-un
mediu conditionat, la o0 temperatura scazuta si fara enzime exogene.

X-PRO® PROTECTION se prezinta in forma agregata de culoare ambra-deschisa, cu o aroma
caracteristica slaba. Usor dispersabile n apa, solutiile obtinute sunt turbide.

X-PRO® PROTECTION are o mare capacitate de reducere, cu o actiune specifica impotriva
oxidarilor de vin. Utilizarea sa nu numai ca permite prevenirea oxidarilor, asigurand o stabilitate
ridicata a redoxului Tn vinurile tratate, dar asigura si o activitate marcata Tmpotriva componentelor
deja oxidate.

Pentru aceste caracteristici trebuie considerat ca o alternativa excelentad pentru unii agenti
conventionali de limpezire. S-a observat, de asemenea, ca X-PRO® PROTECTION are un efect
partial asupra stabilizarii vinului din punct de vedere proteic si, Th general, impotriva precipitatiilor
coloidale.

X-PRO® PROTECTION poate fi adaugat imediat de la primii pasi dupa fermentarea alcoolica,
pe depunerile fine Tn timpul rafinarii vinului, pentru a integra continutul natural de antioxidanti
din vin. Adaugatrile pot fi fractionate si multiple, poate ca o alternativa la integrarile clasice ale
dioxidului de sulf n timpul miscarilor necesare in cramd, unde vinul intrd inevitabil in contact
cu oxigenul. Interesanta Tn aceste faze actiunea sinergica cu TI| PREMIUM® SG, PREMIUM®
STAB SG sau PREMIUM® LIMOUSIN SG, cele mai functionale produse pe baza de tanin pentru
managementul redox.

Este ideal chiar din primele etape de zdrobire, pentru reducerea sulfitilor. Utilizarea X-PRO®
PROTECTION este recomandata chiar si in timpul proceselor de limpezire.

La nivel senzorial, X-PRO® PROTECTION este deosebit de discreta si eleganta, actioneaza
asupra buchetului de vin doar Tn conservarea sa, imbunatatind in general rotunjimea palatului.
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Se dizolva X-PRO® LIGHT 1in cel putin 10 parti de apa, apoi se adauga la masa care
trebuie tratatd, omogenizand cu atentie. Este posibila dizolvarea X-PRO® PROTECTION
direct pe vin sau must.

De la 5 la 30 g/hL chiar si in mai multe adaugari de la primele faze post-fermentare alcoolica,
n timpul operatiunilor de rafinare si limpezire a vinului.

De la 5 la 15 g/hL in procese specifice de vinificare, de la zdrobire la must, pentru reducerea
nivelurilor finale de dioxid de sulf. in etapele finale anterioare imbutelierii, dozele pot fi
semnificativ mai mici, de exemplu intre 0,5 si 3 g/hL.

pachete din polilaminat de 500 g.
A se pastra intr-un loc racoros si uscat, inchideti bine ambalajele deschise.

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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