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ANTIOXIDANT
COMPOZITIE
.
L-acid ascorbic (E 300).
CARACTERISTICI
i~ |
ACIDUL L-ASCORSBIC este produsul natural care, mai mult decét oricare altul, este capabil
sa previna oxidarea fractiunilor colorante si aromatice a mustului, sucurilor si vinurilor;
de asemenea, previne casarea ferica si imbunatateste calitatile organoleptice.
in industria alimentara, ACIDUL L-ASCORBIC este utilizat pe scara larga ca antioxidant.
Se prezinta sub forma de pulbere alba cristalina.
UTILIZARE
|

ENOLOGICA

ACIDUL L-ASCORSBIC este un antioxidant eficient. Actiunea sa este chiar mai puternica decat
acidul sulfuric, dar acidul I-ascorbic nu 1l inlocuieste. Tn ceea ce priveste dioxidul de sulf,
acesta este un antioxidant reversibil; prin urmare, daca este prezent in produsul care urmeaza
sa fie tratat Tn absenta unui acceptor ireversibil de oxigen (SO2), poate deveni un oxidant
puternic Tn forma sa oxidata (acid dehidroascorbic). Prin urmare, este necesara si prezenta
dioxidului de sulf.

Tratamentele cu ACID L-ASCORBIC pot reduce semnificativ utilizarea dioxidului sulfuric,
oferind avantaje tehnice notabile.

Utilizarea ACIDULUI L-ASCORBIC 1n asociere cu acidul citric poate evita precipitarea ferica
in vinurile casante ca urmare a aeratiei, pana la punctul de a face inutila practica inlaturarii
chimice a ferului in vinurile cu excese usoare de fier. Din punct de vedere organoleptic,

se pot evita consecintele negative care pot aparea intr-un vin dupa transvazare,

sau dupa Tmbuteliere, dégorgement etc.

Cele mai bune rezultate se obtin la vinurile spumante.

Atunci cand se utilizeaza ACIDUL ASCORBIC, respectati normele legale in vigoare.
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ACIDUL L-ASCORSBIC este extrem de solubil. Prin urmare, poate fi adaugat direct la produsul
care urmeaza sa fie tratat imediat inainte de imbuteliere, fara a fi necesara dizolvarea
acestuia mai Intai in apa sau vin.

Se recomanda utilizarea produsului Tmpreuna cu doze mici de dioxid de sulf.

DOZARE
De la 50 la 100 mg/L, pana la 250 (limita legala actuald): pentru vinurile albe si rosii:

Pentru sucurile de fructe si alte produse, respectati normele legale.

AMBALAJ

saci de 25 kg

PASTRARE

sacose din polilaminat de 1 kg.

Produsul este higroscopic; pastrati-l intr-un loc racoros si uscat, departe de actiunea luminii.
In solutie apoasa se modifica rapid la aer si lumina.
Inchideti cu atentie pachetele deschise.

. PERICOL
Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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