STABILIZATORI
SI CONSERVANTI FISA TEHNICA: 21/09/2016 M

FLAVOUR SAVE

FORMULA ECHILIBRATA CU ACTIUNE ANTI-OXIDANTA

COMPOZITIE
.
Metabisulfit de potasiu (E 224) 65%, acid L-ascorbic (E 300) 35%

Contine sulfiti.

CARACTERISTICI

I |
FLAVOUR SAVE adaugat in vin permite obtinerea unei conservari mai bune in timp,
datorita atingerii unui echilibru oxido-reductiv, ideal pentru pastrarea aromelor, prospetimii,
precum si caracterul tipic al produsului.

H UTILIZARE
|

FLAVOUR SAVE desfasoara o activitate antioxidanta si de conservare eficienta a aromelor

tipice ale strugurilor.

Actiunile sinergice ale componentelor sale mentin:

- arome primare tipice nealterate;

- potential mai scazut a reactiei redox ;

- protectie Tmpotriva deteriorarii microbiene.

Totodata este folosita si Tn vin pentru prevenirea oxidarii, in asociere cu taninuri,

potrivite n acest scop (TI PREMIUM®, PREMIUM® STAB, HARVEST TAN®, SAFE TAN®.).
FLAVOUR SAVE adaugat la vin permite obtinerea unei conservari mai bune in timp datorita
realizarii unui echilibru oxido-reductiv, ideal pentru pastrarea aromelor, prospetimii si
caracterul tipic al produsului.

Atunci cand se utilizeaza FLAVOUR SAVE, respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
&5 o

Adaugati FLAVOUR SAVE direct in vin sau dizolvati cantitatea necesara intr-o parte din vin
pentru a fi tratata in raport de 1:10, evitati aerarea. Adaugati vinul si asigurati o agitare adecvata.

FLAVOUR SAVE trebuie adaugat in vin ca stabilizator chiar inainte de imbuteliere.

DOZARE
-
De la 10 la 20 g/hL.

Atentie: 10 g/hL de FLAVOUR SAVE procuce 40 mg/l de dioxid de sulf si
35 mg/L de acid ascorbic.

AMBALAJ

sacose din polilaminat de 1 kg.

PASTRARE

Depozitati Tntr-un loc racoros si uscat. Inchideti cu atentie pungile deschise pentru a limita
pierderea de titru de dioxid de sulf

Atentie: chiar si intr-un recipient sigilat, metabisulfitul de potasiu tinde sa-si piarda titrul

si se transforma in sulfat la suprafata.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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