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СОСТАВ 
 

40% автолизат дрожжей, целлюлоза с fine микрометром 29,94%, 30% дибазовый  
фосфат аммония, 0,06% тиамин. 

 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

V ACTIV PREMIUM® - это специальный активатор, который обеспечивает 

регулярную и полную ферментацию даже при неблагоприятных условиях 

субстрата, держа под контролем производство летучей кислотности, согласно 

последним исследованиям, проведенным и опубликованным (*) (**) отделом 

исследований и разработок Enologica Vason. 

 

Состав V ACTIV PREMIUM® был сбалансирован таким образом, чтобы гаранти-

ровать оптимальное поступление эдафических веществ, необходимых для 

роста дрожжей с целью поддержки клеток, и адсорбцию токсичных элементов. 

Микрометрическое распределение инертных веществ воссоздает в продукте 

мутность, аналогичную той, что образуется в сусле. Специальный процесс 

производства дрожжевых автолизатов включает естественную химическую и 

ферментативную гидролизную обработку, которая повышает содержание легко 

усваиваемого свободного аминокислотного азота (FAN) и комплексных 

витаминов внутри дрожжевых клеток. 

 
 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

V ACTIV PREMIUM® используется в качестве активатора ферментации и биорегу-

лятора брожения, а также для "Pied de cuve". Он особенно рекомендуется для фер-

ментации прозрачного сусла и сусла-вина. Фактически, присутствие растительных 

инертных веществ обеспечивает механическую поддержку дрожжевых клеток и в 

то же время - в синергии со стенками дрожжевых клеток - адсорбирует токсичные 

элементы, содержащиеся в сусле или выделяемые дрожжами. Более того, полез-

ные питательные вещества поступают постепенно: они частично адсорбируются 

целлюлозой во время растворения V ACTIV PREMIUM® в воде, а затем постепенно 

переносятся внутрь, обеспечивая снабжение азотом и тиамином даже последую-

щих поколений дрожжей, живущих в более критических условиях роста. Вместе с 

особым процессом производства дрожжевых автолизатов эти характеристики 

эффективно предотвращают и решают проблемы застоя брожения.  

 

При использовании V ACTIV PREMIUM® соблюдайте соответствующие 

действующие законодательные нормы. 

mailto:info@vason.com
http://www.vason.com/


АКТИВАТОРЫ 

БРОЖЕНИЯ 

TECHNICAL DATA SHEET: 14/09/2016 

V ACTIV 
PREMIUM®

 

АКТИВАТОР БРОЖЕНИЯ И БИОРЕГУЛЯТОР 

Enologica Vason S.p.A. 

Via Nassar, 37 | 37029 S. Pietro in Cariano (VR) - Italy | Tel. +39 045 6859017 | Fax +39 045 7725188 

info@vason.com | www.vason.com 

 

 

ХРАНЕНИЕ 
 

Храните в сухом и прохладном месте. Тщательно запечатывайте открытые упаковки. 

БЕЗОПАСНОСТЬ 
 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как неопасный.  

 
БИБЛИОГРАФИЧЕСКИЕ ССЫЛКИ: 

 
(*) “Changes in Wine as a Consequence of Nitrogen Supplementation in Grape 

Must” (Agostino Cavazza, Istituto Agrario di San Michele / Italy, M. Caputo, E. 
Bocca, R. Ferrarini, P. Giudici) 

(**) “Acetaldeide? Limitarla si può” (E. Bocca, R. Ferrarini, Università di Verona/I- 

taly, E. D'Andrea e E. Dai Prè) 

 
 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 
 

Растворите V ACTIV PREMIUM® в воде в пропорции 1:5 и дайте ему отдохнуть не 

менее 30 минут, затем добавьте в сусло, тщательно перемешивая. V ACTIV 

PREMIUM® - это активатор для процедуры регидратации сухих дрожжей.  

 
 

ДОЗИРОВКА 
 

От 40 до 100 г/гл. Более высокие дозы следует использовать для ферментации белого 

сусла с чрезмерно высоким уровнем кларификации и для вин с застоем брожения.  

От 20 до 80 г/гл для приготовления "Pied de cuve" для приготовления игристых вин. 

 

ВНИМАНИЕ: 100 г/гл V ACTIV PREMIUM® обеспечивают около 31 г/гл аммонийных 

солей и 60 мг/гл тиамина. 

 
 

УПАКОВКА 
 

Полиламинированные пакеты по 500 г.  
Мешки по 15 кг. 
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