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P.V.P.P.

POLIVINIL POLIPIROLIDONA -
ADSORBENT SINTETIC CU ACTIUNE RIDICATA DE STABILIZARE

COMPOZITIE
|
P.V.P.P. (Polivinil polipirolidond) pura cu putere mare de absorbtie
CARACTERISTICI
i~ |

P.V.P.P.-ul selectat de Enologica Vason este un produs de Tnalta puritate, caracterizat printr-o
capacitate mare si specifica de adsorbtie a fenolilor, in special a celor tanici sau mai oxidati.

in plus, se caracterizeaza prin inertie chimica absoluta, ceea ce il face ideal pentru

tratamentul sucurilor de fructe, musturilor si vinurilor.

in tratamentul vinurilor albe P.V.P.P. conduce la o reducere considerabila a culorii galbene dati
de polimerii oxidati ai substantelor fenolice. Excelent pentru a preveni modificarea fenolica
numita “pinking”.

in tratamentul vinurilor rosii, pe de alti parte, P.V.P.P. duce la o reducere minima a culorii rosii
care, in orice caz, duce la, este Tnca mai mica decat cea cauzata de tratamente similare cu
clarificatori de proteine.

UTILIZARE

B -
Datorita activitatii sale specifice ridicate, P.V.P.P. este recomandat atat pentru prevenirea,
cat si pentru corectarea efectelor oxidarii substantelor fenolice Tn vinurile de prestigiu.
in special, este utilizat in limpezire sau filtrare pentru a imbunatati caracteristicile vinurilor albe
oxidate; eliminarea tonului galben din vinurile rosii si limitarea continutului de tanin din vinurile
rosii tinere. Excelent in combinatie cu FITOPROTEINA P datorita activitatii lor sinergice asupra
polifenolilor.
P.V.P.P. poate fi utilizat in tratamentul sucurilor de struguri sau de fructe.

Atunci cand se utilizeaza P.V.P.P. respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE
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Se dizolva P.V.P.P. in apa si apoi se adauga la vinul care trebuie tratat, amestecand cu grija.
Actiunea este imediata. Apoi puteti continua imediat cu filtrarea sau decantarea, chiar si in
combinatie cu alti agenti de limpezire.

DOZARE

-~
|

De la 2 la 15 g/hl pentru vinurile albe si spumante;
De la 5 la 30 g/hl pentru vinurile rosii;
Doze mai mari pentru vinuri foarte oxidate.

AMBALAJ

=
|

bidoane de 20 kg.

PASTRARE

=
|

A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti bine pachetele deschise.

PERICOL

[
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos

ENOLOGICA Enologica Vason S.p.A.
Via Nassar, 37 | 37029 S. Pietro in Cariano (VR) - ltaly | Tel. +39 045 6859017 | Fax +39 045 7725188
mfo@vagon com \ WWWNVAsSOoON.cCom




