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ACTIVATOR S| BIOREGULATOR A FERMENTATIEI IN PELETI

COMPOZITIE
.
Produse derivate din drojdie (autolizate si drojdii inactive) 40%, celuloza cu micrometru

fin 29,94%, fosfat de amoniu dibazic 30%, tiamina 0,06%.

CARACTERISTICI

IH u
SMARTVIN® CLASSIC este un activator complet care efectueaza fermentari curate si regulate
chiar si cu conditii nefavorabile de substrat, mentinand sub control productia de aciditate volatila,
conform celor mai recente cercetari efectuate de catre departamentul de Cercetare si Dezvoltare
a Enologica Vason.
Formularea specifica a SMARTVIN® CLASSIC asigura furnizarea optima a elementelor edafice
necesare dezvoltarii drojdiei si, in acelasi timp, sustine suspensia celulara si un efect ideal de
absorbtie Tmpotriva compusilor toxici.

UTILIZARE

E :
SMARTVIN® CLASSIC poate reprezenta aportul nutritional ideal care trebuie facut o singura
data Tn timpul vinificarii, ppentru vinurile-baza destinate fermentarilor in sticle in productia
vinurilor spumante sau vinurilor cu un nivel scazut de alcool. SMARTVIN® CLASSIC este
deosebit de potrivit ca activator si bioregulator de fermentatie pentru a efectua fermentatia
curata si bine exprimata la nivel aromatic. De fapt, prezenta compusilor vegetali inerti ofera
un suport mecanic bun pentru celulele de drojdie si, in acelasi timp, impreuna cu cojile de drojdie,
actioneaza ca un compus absorbant Tmpotriva moleculelor toxice prezente in must sau eliberate
de drojdii. Aportul de nutrienti este, de asemenea, treptat: de fapt, ele sunt partial absorbite de
celuloza in timpul fazei de dizolvare in apa a SMARTVIN® CLASSIC si apoi transferate treptat
Tn mediu, asigurand furnizari de azot si clorhidrat de tiamina generatiilor urmatoare de drojdie,
care se afla in conditii mai critice de dezvoltare. Distributia micrometrica a particulelor recreeaza
n suc/vin o turbiditate similara cu cea pe care o avem Tn mod normal din drojdii fine in must, deci,
este potrivit pentru utilizare chiar si pe musturi excesiv de limpezi.

Atunci cand se utilizeaza SMARTVIN® CLASSIC, respectati normele
legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

Se dizolva SMARTVIN® CLASSIC in apa in raport de 1:10 si se lasa sa se rehidrateze timp
de cel putin 30 de minute.

Apoi adaugati la must, omogenizand cu atentie, pana cand produsul este complet dizolvat.
De asemenea, poate fi adaugat direct Tn must.

DOZARE

[
|

De la 40 la 100 g/hL. Doza mai mare trebuie utilizata pentru fermentarea mustului alb,
limpezit excesiv.

Nota: 100 g/hL de SMARTVIN® CLASSIC elibereaza aproximativ 30 g/hL de fosfat de amoniu
si 60 mg/hL de tiamina.

AMBALAJ

=
|

saci de 15 kg.

PASTRARE

A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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