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СОСТАВ 

Очищенная дрожжевая оболочка и высокочистый P.V.P.P. (поливинилполипирро-

лидон), обладающий высокой адсорбирующей способностью.  

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

V ACTIV MALOSTAB - это энологический продукт на основе дрожжевой оболочки и 

P.V.P.P., особенно приспособленный к специфическому удалению посредством 

адсорбции токсичных для бактерий веществ, таких как превышающие норму 

полифенолы и жирные кислоты со средними и длинными цепями. Это лучшее 

решение для предотвращения любых трудностей, которые могут возникнуть при 

управлении яблочно-молочным брожением. 

 

Клеточные стенки дрожжей (оболочки) состоят из элементов, характеризующихся 

высокой адсорбирующей способностью по отношению к липофильным соединениям, 

таким как жирные кислоты с 8, 10 и 12 атомами углерода (октановая, декановая и 

додекановая кислоты) и их эфиры, вещества, которые также выделяются 

дрожжами, особенно в больших количествах в условиях стресса. P.V.P.P., 

выбранный компанией Enologica Vason для этой формулы, характеризуется высокой 

и специфической адсорбирующей способностью фенольных веществ, признанных 

активными по отношению к бактериям.  

 
 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

V ACTIV MALOSTAB находит свое применение в качестве регулятора малолактической 

ферментации. С этими специфическими целями он находит полное применение в 

некоторых интересных процедурах винификации, особенно в случаях, когда среда 

особенно неблагоприятна для молочных бактерий: например, в присутствии высоких 

концентраций полифенолов или в случае вялого спиртового брожения с высоким 

содержанием средних и длинных цепей жирных кислот. 

 

В случае остановки яблочно-молочного брожения необходимо использовать V ACTIV 

MALOSTAB перед реинкуляцией бактерий и дождаться выпадения осадка; после 

стекания массы необходимо провести соответствующую и специфическую интег -

рацию питания, а затем добавить бактерии, как указано в процедурах компании.  

 

При использовании V ACTIV MALOSTAB соблюдайте соответствующие 

действующие законодательные нормы. 
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ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

Разведите V ACTIV MALOSTAB в небольшом количестве воды или непосредственно в 

обрабатываемом продукте, выдержите при перемешивании около 30 минут, затем 

добавьте в общую массу. Дождитесь выпадения осадка. 

 

 

ДОЗИРОВКА 

Как регулятор малолактического брожения и профилактика его остановки: 50 г/гл. 
В случае реинокуляции молочных бактерий: до 100 г/гл.  

 

 

УПАКОВКА 

Полиламинированные пакеты по 500 г. 
 

 

ХРАНЕНИЕ 

Храните продукт в сухом и прохладном месте. После использования правильно 
закрывайте пакеты. 

 

 

БЕЗОПАСНОСТЬ 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как 
неопасный. 
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