FISA TEHNICA: 26/11/2019 H

SMARTAN®
UVA SG

PRODUS GRANULAT FOARTE SOLUBIL PE BAZA
DE TANINURI DE STRUGURI, PENTRU UTILIZARE ENOLOGICA

COMPOZITIE
|
Produs granulat, obtinut din tanini extrasi in intregime din struguri.
CARACTERISTICI
5 |

SMARTAN® UVA SG este un produs pe baza de taninuri catechinice din vita de vie

cu performanta Tnalta n ceea ce priveste sustinerea structurii tanice si cu mare eficacitate
n stabilizarea fractiei de colorare.

Pentru aceste caracteristici, este util Tn primele faze de vinificare, Tn timpul rafinarii si Tn
micro-oxigenare. Are o anumita reactivitate fata de proteine.

SMARTAN® UVA SG este supus unui tratament special numit “instantaneizare”, care il face
usor solubil in apa, respectand in acelasi timp calitatile sale organoleptice delicate.

Are o actiune de limpezire atunci cand este utilizat pe musturi.

UTILIZARE
H .
SMARTAN® UVA SG este utilizat in tratamentul vinurilor albe, rosii si roze.

Poate fi folosit atat din primele faze de zdrobire a strugurilor, cat si la finisare.

n musturile si in vinurile tinere obtinute din struguri afectati de botrytis, previne procesele
oxidative induse de lacaza, fara a afecta profilul polifenolic original al vinului cu taninuri exogene.
in vinificarea pe rosu, se utilizeaza in timpul zdrobirii si la scurgeri, facilitand stabilizarea fractiei
de antocianina extrasa din pielita. Folosind SMARTAN® UVA SG pe vinuri chiar din primele
faze ale rafinarii, sustine structura tanica si din acest motiv este deosebit de potrivit

Tn micro-oxigenare.

Atunci cand se utilizeaza SMARTAN® UVA SG, respectati normele legale
n vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&

SMARTAN® UVA SG este usor solubil in apa. Se dizolva cu atentie cantitatea necesara
de SMARTAN® UVA SG 10 parti de apa si apoi se adauga la vin; nu se utilizeaza obiecte
metalice sau apa bogata in calcar.

Daca este utilizat Tn ultimele faze de productie, chiar inainte de imbuteliere, se recomanda
verificarea stabilitatii proteinelor vinului.

DOZARE

de la 5 la 15 g/hL pentru vinurile rosii;
de la 1 la 10 g/hL pentru vinurile roze;
de la 1 la 5 g/hL pentru vinurile albe.

AMBALAJ

=1

pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE

E

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, departe de lumina.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

ENOLOGICA

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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