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DROJDII SINERGICE SACCHAROMYCES CEREVISIAE & BAYANUS
PENTRU VINURI SPUMANTE S| FRIZANTE PREMIUM

COMPOZITIE
.
Drojdie uscata activa selectata de departamentul nostru de Cercetare si Dezvoltare.

CARACTERISTICI

TEAM® FINESSE este formata din doua tulpini de drojdie special concepute pentru a actiona
mpreuna in definitia unui stil spumant de excelenta. Acum se stie ca utilizarea diferitelor tulpini

n timpul fermentarii are un impact pozitiv asupra aromelor, aducand o mai mare complexitate si
curatenie vinului final.

Cele doua tulpini alese se combina Tntr-un efect sinergic, multe dintre caracteristicile care asigura

un rafinament tehnico-enologic: TEAM® FINESSE realizeaza fermentari curate si cu volatilitate redusa
chiar si Tn conditii dificile, are o toleranta buna la continutul ridicat de alcool (pana la 16% vol) si
temperaturi scazute (10-20°C). Isi giseste cea mai buna expresie in autoclava in intervalul intre

17 si 19°C.

Tn aceste conditii se dezvoltd o complexitate aromatica fina florald si fructata, mai ales daci este
sustinuta de o nutritie organica/minerala potrivita: Tn acest sens este disponibil setul TEAM® 2FERM,
care contine deja doze optime de elemente nutritionale care permit exprimarea optima

a TEAM® FINESSE.

TEAM®ACTIV START si TEAM®ACTIV FINE sunt cei doi activatori echilibrati conceputi in acest scop,
care se contin in setul TEAM® 2FERM.
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H UTILIZARE
i
TEAM® FINESSE este potrivit in special pentru vinurile albe/roze spumante si frizante, in cazul in care
se doreste dezvoltarea de complexitati fine aromatice florale si fructate.
Sinergia dintre diferite tulpini are ca scop perfectionarea aspectului stilistic olfactiv, rezultand un aspect
curat, eterogen si multiform.
Vinurile spumante si frizante prelucrate cu TEAM® FINESSE sunt elegante si pline.
TEAM® FINESSE este de asemenea potrivit pentru fermentari dificile.

Atunci cand se utilizeaza TEAM® FINESSE respectati normele legale
in vigoare.
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DROJDII SINERGICE SACCHAROMYCES CEREVISIAE & BAYANUS
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MOD DE UTILIZARE

i o
Adaugati cantitatea necesara de drojdie in zece parti de apa calda (40°C), care contine 1-2%
zahar; dupa o jumatate de ora se amesteca si se adauga treptat mustul filtrat si sulfitat, astfel
incat sa se evite scaderea brusca a temperaturii.
Pentru a facilita inmultirea drojdiei, substratul nu trebuie sa contina mai mult de aproximativ 2%
zahar si trebuie sa fie aerat corespunzator; in aceasta etapa, va recomandam sa utilizati
activatori de fermentatie complexi, cum ar fi V ACTIV PREMIUM® sau TEAM®ACTIV START
(continut Tn setul TEAM® 2FERM), dar cu o procedura mai simplificata care implica dizolvarea
n apa la 35°C a activatorului TEAM®ACTIV START la 5 g/hL la Intreaga masa si asteptand
20 de minute Tnainte de utilizare.
Tn ambele cazuri, drojdia care se inmulteste n mod activ poate fi incorporatd in masa care
urmeaza sa fie fermentata sau folosita pentru constituirea unui "pied de cuve."
Se recomanda sa adaugati treptat mustul la masa de drojdie reactivata deja prezenta in partea
inferioara a rezervorului de fermentatie. Pentru informatii mai detaliate despre gestionarea
nutrientilor si optimizarea utilizarii drojdiei, consultati serviciul nostru tehnic si instructiunile
din interiorul pachetului TEAM® 2FERM.

DOZARE
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10 g/hL la a doua fermentare.
de la 15 la 20 g/hL in fermentarea vinurilor albe si roze.

AMBALAJ

Pachete din polilaminat de 500 g ambalate in vid.

PASTRARE
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Produsul trebuie depozitat Tntr-un loc racoros si uscat.
Pachetele deschise trebuie Tnchise cu grija.

PERICOL
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Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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