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PREMIUM®
STAB SG

PRODUS GRANULAT CU SOLUBILITATE RIDICATA
PE BAZA DE GALL TANIN, PENTRU UZ ENOLOGIC

COMPOZITIE
.
Produs granulat, obtinut dintr-un tanin extras din surse vegetale foarte selectate.

CARACTERISTICI

PREMIUM® STAB SG este un tanin care permite ca vinurile sa fie tratate fara a interfera
semnificativ cu caracteristicile senzoriale ale produsului. Taninul este extras prin utilizarea
alcoolului pentru prevenirea fractiunilor tanice, care sunt mai putin apreciate din punct de
vedere organoleptic, spre substante polifenolice mai putin agresive, care sunt excelente
n protectia redox a vinurilor.

PREMIUM® STAB SG este supus unui proces special de granulare care il face prompt
solubil in apa.

UTILIZARE

E :
PREMIUM® STAB SG este utilizat in fazele de conservare, pentru a spori dezvoltarea aparatrii
sale antioxidante naturale si pentru a mentine structura vinurilor; produsele tratate sunt mai
structurate si mai rezistente la oxidare.
PREMIUM® STAB SG este utilizat Tn tratamentul vinurilor rosii, roze, albe si a distilatelor.
Foarte interesant in productia de vinuri spumante pentru discretia senzoriala si reactivitatea
intensa chiar si la doze foarte mici.
Poate fi utilizat atat in primele etape de prelucrare a vinului, cat si in ultimele operatiuni de
finisare Tnainte de Tmbuteliere. Acesta poate fi apoi utilizat n timpul vinificarii pe rosu,
pentru a promova protectia si stabilizarea substantelor colorante. Utilizat pe must are
actiune de limpezire.

Atunci cand se utilizeaza PREMIUM® STAB SG, respectati normele
legale in vigoare.
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PRODUS GRANULAT CU SOLUBILITATE RIDICATA
PE BAZA DE GALL TANIN, PENTRU UZ ENOLOGIC

MOD DE UTILIZARE

PREMIUM® STAB SG este usor solubil in apa. Se dizolva cantitatea necesara de

PREMIUM® STAB SG in 10 parti de vin sau apa si apoi se adauga la vin; nu folositi obiecte
metalice sau apa dura.

Se recomanda utilizarea PREMIUM® STAB SG cu cateva zile nainte de filtrare.

Cand PREMIUM® STAB SG este utilizat Tnainte de imbuteliere, verificati stabilitatea proteinelor
din vin pentru a preveni precipitatiile tanino-proteice. PREMIUM® STAB SG este in stare sa
combine proteinele si, prin urmare, ofera stabilitate proteinelor limitand dozele de bentonita;

in acest scop, se recomanda evaluarea stabilitatii proteinelor cu PROTEOTEST®.

DOZARE
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De la 5 la 20 g/hL pentru vinurile rosii;

De la 1 la 5 g/hL pentru vinurile albe; doze mai mici pentru vinurile spumante.
De la 10 la 40 g/hL pentru otet;

De la 5 la 20 g/hL pentru distilate.

AMBALAJ

=
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pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE
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A se pastra intr-un loc racoros si uscat, departe de lumina.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

>
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Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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