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COСТАВ 

V TAN® L - жидкий продукт, полученный из смеси эллаговых танинов и катехи-

новых танинов (зеленый чай), обладающий синергетическим действием для защи -

ты и стабилизации цвета красных вин. Содержит сульфиты. 

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

V TAN® L - это результат многолетнего опыта компании Enologica Vason в области 

применения танинов в энологии. V TAN® L - это сбалансированная смесь несколь-

ких типов натуральных танинов, в которой различные элементы работают вместе 

для таких важных процессов, как защита и/или стабилизация цвета, например, 

инактивация оксидазы, естественно существующей на винограде или полученной 

из Botrytis cinerea, и создание стабильных комплексов с антоцианами.  

Защита осуществляется в основном за счет катехиновых танинов, которые инакти -

вируют оксидазные ферменты, изменяя белковую фракцию. Стабилизации цвета 

способствует интересная часть катехиновых танинов, выделенных из зеленого чая, 

и эллаговые. В то время как катехиновая часть состава способна реагировать даже 

с небольшим количеством кислорода или без него, эллаговая часть требует боль-

шего количества кислорода для выполнения действия по стабилизации красителя.  

Эллаговые танины в V TAN® L очень деликатны с органолептической точки зрения. 

По этой причине можно использовать эту смесь в дозах, необходимых для стабиль-

ности цвета, без каких-либо органолептических дисбалансов в вине. Катехиновые 

танины в V TAN® L придают вину свежий и фруктовый ароматический потенциал.  

V TAN® L дольше сохраняет продукт и обеспечивает большую устойчивость к 

окислению, в то же время вина получаются более сложными и обладают большим 

телом. 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 

V TAN® L используется во время мацерации для производства красных вин.  

Используется в суслах с осветляющим действием. 

Применяется с начала мацерации и вскоре после выдержки.  

 

При использовании V TAN® L соблюдайте соответствующие действую-
щие законодательные нормы. 
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ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

Перед использованием взболтайте. Растворите необходимое количество V TAN® 

L в 10 частях виноградного сусла или вина, затем добавьте в массу; не исполь -

зуйте металлические предметы.Также предлагается использовать с автомати-

ческими системами дозирования JU.CLA.S. Для достижения наилучших резуль-

татов стабилизации цвета рекомендуется проводить правильную правильную 

оксигенацию (микрооксигенацию) продуктов, обработанных V TAN® L. 

 

 

ДОЗИРОВКА 

От 20 до 50 г/гл во время дробления для красных 

вин. От 5 до 15 г/гл для розовых вин. 

 

 

УПАКОВКА 

Барабаны по 5 и 25 кг. 
 

 

ХРАНЕНИЕ 
 

Продукт следует хранить в сухом и прохладном месте; в холодильнике он дольше 
сохраняет свои свойства дольше. Вскрытую банку тщательно запечатывайте. 

 

 

БЕЗОПАСНОСТЬ 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как 
неопасный. 
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