STABILIZATORI
SI CONSERVANTI FISA TEHNICA: 20/05/2016 M

MPL

MANOPROTEINE LICHIDE PURE,
GATA DE UTILIZARE

COMPOZITIE
.
Mannoproteine pure 30%, Acid Metatartric (E535) 0,2%, Dioxid de sulf (E220) 0,1% si apa

la 100 dupa necesitate.
Contine sulfiti

CARACTERISTICI

«
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MPL este un produs bazat pe manoproteine, obtinut printr-un proces unic de separare
biotehnologica, respectand structura coloidala originald. MPL este in forma lichida, gata

de utilizare. Solutia este usor vascoasa, de culoare chihlimbar. Usor dispersate in apa, solutiile
obtinute sunt usor tulbure.

MPL are un efect partial asupra stabilizarii vinului din punct de vedere tartric si, Tn general,
impotriva precipitatiilor coloidale. Este microfiltrabil.

H UTILIZARE
i

MPL este deosebit de potrivit pentru utilizarea ca un complexant al componentei coloidale,
imbunatatind Tn general senzatia tactila de rotunjime si moale pe palat.
Materiile prime ale MPL au fost, de asemenea, selectate pentru curatenia lor olfactiva, astfel
incat sa nu interfereze intr-un mod neplacut cu buchetul de vin; ele armonizeaza intr-un mod
interesant unele caracteristici disonante pe palat, cum ar fi varfurile tanice sau rugozitatea, fara
a masca puterea tanica a vinului. Uneori, dupa o doza de MPL pe vinuri cu grade ridicate,
se observa o atenuare placuta a perceptiei alcoolului.
Optim atat pentru rafinare, cat si in fazele anterioare imbutelierii.
MPL este microfiltrabil: dozele recomandate pot fi adaugate chiar Tnainte de imbuteliere,
deoarece indicii de filtrare nu sunt modificati semnificativ. In orice caz, o verificare de laborator
este intotdeauna binevenita Tnainte de a trece la filtrarea finald. Acesta actioneaza ca un coloid
protector, manifestand interactiuni cu substante proteice; prin urmare, doza este recomandata
pe produse stabile din punct de vedere proteic.
in tehnologia spumant este, de asemenea, optima in prepararea atat a lichiorului de tiraj,
cat si a lichiorului d'expedition.

Atunci cand se utilizeaza MPL respectati normele legale in vigoare.
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STABILIZATORI
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MPL

MANOPROTEINE LICHIDE PURE,
GATA DE UTILIZARE

MOD DE UTILIZARE
&5 o

MPL este usor solubil si se adauga direct in vin. La dozele recomandate, MPL este microfiltrabil.
Va sugeram o verificare de laborator a indicilor de filtrabilitate.

DOZARE
.
Dela1la 5 g/hL n vinurile albe; de la 3 la 10 g/hL in vinurile rosii.

Atentie: 120 g/hL MPL furnizeaza 40 g/hL mannoproteine si aproximativ 1 mg/l anhidrida
sulfuroasa si acid metatartric 2 mg/I.

AMBALAJ

sticle de 1 kg.

PASTRARE
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Store in a cool (between 5° and 15° C) and dry place. Accurately re-A se pastra intr-un loc
racoros (intre 5° si 15° C) si uscat. Inchideti bine sticlele deschise.
Perioada de valabilitate a unui produs bine depozitat este de 18 luni.seal accurately

PERICOL

>
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Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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