STABILIZATORI FISA TEHNICA: 21/09/2016 M
SI CONSERVANTI

SORBOXAN®

FORMULA CU ACTIUNE DE STABILIZARE

COMPOZITIE

-
Sorbat de potasiu (E 202) 60 %, metabisulfit de potasiu (E 224) 18 %, acid citric (E 330) 14%,
acid L-ascorbic (E 300) 8 %.
Contine sulfiti.

CARACTERISTICI

< |
SORBOXAN® este un preparat multifunctional, care poate furniza stabilitate chimica
si biologica vinului, datorita efectului fungistat al sorbatului de potasiu impreuna
cu dioxidul de sulf.
Efectueaza actiune antioxidanta si anti-oxidaza, datorita prezentei concomitente a
acidului ascorbic si a dioxidului de sulf.

H UTILIZARE
i

SORBOXAN® desfasoara o actiune eficienta de stabilizare biologica in vin, in special
atunci cand tehnologiile nu sunt suficiente pentru a garanta un produs stabil din punct de vedere
biologic.

in plus, acidul sorbic garanteaz& o protectie eficientd impotriva florilor.

Prezenta metabisulfitului de potasiu protejeaza vinul de catabolismul bacteriilor lactice
pe acidul sorbic, impiedicand formarea de parfumuri anormale (geranium).

n acelasi timp, acidul L-ascorbic, in sinergie echilibrata cu acidul citric si

dioxidul de sulf, protejeaza Tmpotriva reactiilor de oxidare cu acidul sorbic

Atunci cand se utilizeaza SORBOXANS respectati normele legale in vigoare.
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SORBOXAN®

FORMULA CU ACTIUNE DE STABILIZARE

MOD DE UTILIZARE
&5 o

Adaugati SORBOXAN® direct la vinul care trebuie tratat, chiar Tnainte de imbuteliere,
fara dispersie prealabila in apa sau vin, pulverizandu-I peste vin atunci cand se pompeaza.

DOZARE
.
Pentru vinuri albe si rosii: 25-45 g/hl

Atentie: 45 g/hl de SORBOXAN® furnizeaza vinului 200 mg/l acid sorbic,
47 mg/l dioxid de sulf, 36 mg/l acid L-ascorbic si 63 mg/l/L de acid citric.

AMBALAJ

i
Pachete din polilaminat de 1 kg.
PASTRARE

i
Produsul este higroscopic; depozitati intr-un loc uscat si rece.
Resigilati bine pungile deschise.
PERICOL

il

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: periculos (vezi MSDS)
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