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BARREL TAN®

PRODUS LICHID DERIVAT DIN TANINURI ELAGICE
PENTRU UTILIZARE ENOLOGICA

COMPOZITIE
.
Preparare pe baza de taninuri selectate obtinute din stejar fin francez si american,

n solutie de apa.

CARACTERISTICI

G
I
|

Taninurile BARREL® TAN L au fost obtinute printr-un proces de extractie lenta a apei,

din cel mai bine prajit lemn de stejar. Studiul proceselor de prajire a permis definirea celor
mai potriviti parametri de temperatura si durata a procesului, pentru a determina

extractia ulterioard numai a fractiunii de substante polifenolice cu o astringentd mai scazuta.
prezenta ulterioara a substantelor care rezulta din hidroliza ligninei, implica faptul ca
BARREL® TAN L iese 1n evidenta pentru o nota tanica fina deosebit de eleganta.
BARREL® TAN L sse caracterizeaza 1n acest fel prin moliciunea sa chiar si la doze mari.
Vinurile tratate pastreaza in timp o grosime mai mare si 0 complexitate aromatica mai mare.
BARREL® TAN L are o reactivitate limitata fata de proteine.

UTILIZARE

B -
BARREL TAN® L este recomandat in tratamentul vinurilor rosii, roze, albe si bauturilor
spirtoase.
In cazul vinurilor, acesta poate fi utilizat Tn stadiile incipiente ale maturarii, mai ales daca
se utilizeaza butoaie vechi, care nu mai pot da taninurile traditionale si elegante de la imbatranire.
BARREL TAN® L poate fi utilizat si in etapele finale de prelucrare a vinurilor albe, rosii si roze,
in acest caz, se recomanda utilizarea nainte de ultima filtrare si in vinurile stabile de proteine.
Recomandam testarea preliminara prin adaugarea unor cantitati diferite de tanin, pentru a
evalua interactiunile organoleptice cu produsul si efectul de limpezire pe care 1l poate avea.

Atunci cand se utilizeaza BARREL TAN® L, respectati normele legale in vigoare.

ENOLOGICA Enologica Vason S.p.A.

i . 37| 3702¢ ietro in Cariano (VR) - ltaly | Tel +39 045 6859017 | Fax +39 045 7725188

Via




FISA TEHNICA: 26/11/2019 N

BARREL TAN®

PRODUS LICHID DERIVAT DIN TANINURI ELAGICE
PENTRU UTILIZARE ENOLOGICA

MOD DE UTILIZARE

&

Agitati Tnainte de utilizare; dizolvati cu atentie cantitatea necesara de BARREL TAN® L
in 10 parti de vin, apoi adaugati la vin; nu utilizati obiecte metalice.

Se recomanda utilizarea cu cel putin 10 zile Thainte de procesul de filtrare suplimentar.
Se recomanda ntotdeauna verificarea stabilitatii proteinelor vinului Thainte de tratament,
desi BARREL TAN® L are o reactivitate destul de limitata fata de compusii proteici.

DOZARE

De la 1 la 15 ml/hL pentru vinurile rosii;
De la 1 la 5 ml/hL pentru vinuri albe si spumante;
De la 5 a 40 ml/hL pentru distilate.

AMBALAJ

=

sticle de 1 kg.

PASTRARE

El

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, de preferinta in frigider, unde puteti pastra
pana la 24 de luni. Inchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL

ENOLOGICA

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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