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FLOTTOBENT®

BENTONIT SPECIAL PENTRU FLOTARE

COMPOZITIE
|
Bentonita activata extrem de pura.
CARACTERISTICI
o |

FLOTTOBENT® este un bentonit natural activat, potrivit pentru utilizare tn procese de limpezire
prin flotatie.

Are un aspect de pudra si o culoare alb-bej, este absolut inodor si este compus din
montmorillonite selectate si de Thalta puritate.

Procesul de activare a sodiului confera produsului FLOTTOBENT® un nivel ridicat de umflare;
n plus, gradul de macinare permite dispersia usoara in apa fara rearea de bulgari.

Datorita caracteristicilor sale fizico-chimice, este produsul optim pentru formarea unui floculus
tendential hidrofob si, prin urmare, adecvat pentru a fi separat de flotatie.

De asemenea, are o putere mare de deprotificare (metoda OIV) care recomanda utilizarea

si in stabilizarea limpezirilor vinurilor, oteturilor si sucurilor de fructe.

UTILIZARE

ENOLOGICA

FLOTTOBENT® este utilizat in principal pentru limpezirea musturilor si a sucurilor de fructe
prin flotatie.

FLOTTOBENT® poate fi utilizat si in procesele traditionale de limpezire a mustului si vinului
datorita puterii sale ideale de limpezire.

Atunci cand se utilizeaza FLOTTOBENT® respectati normele legale
in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5

|
Se dizolva FLOTTOBENT in apa (raport 1:10-15) si se amesteca in continuu; se lasa sa se

umfle timp de cateva ore, apoi se adauga la produsul care urmeaza sa fie tratat, amestecandu-se
uniform.

Pentru procesele de flotatie continua, se recomanda administrarea dozei de FLOTTOBENT®
"on-line" utilizand sisteme proportionale adecvate (DOSACOM® si EASYFLOAT).

DOZARE

|
De la 30 la 60 g/hL in musturi care trebuie limpezite prin flotatie.

De la 30 la 150 g/hL in procesele traditionale de limpezire a mustului, vinului si sucului de fructe.
Pentru a obtine stabilizarea corecta a proteinelor si efectul de limpezire dorit, se recomanda
efectuarea testelor de laborator (de exemplu, BENTOTEST pentru verificarea stabilitatii
proteinelor sau, chiar mai bine, PROTEOTEST® realizat de departamentul nostru de Cercetare

si Dezvoltare) pentru a determina doza ideala care trebuie utilizata.

ENOLOGICA

AMBALAJ

i
saci de 15 kg.
PASTRARE

|
A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti bine pachetele deschise.
PERICOL

|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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