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СОСТАВ 

Дрожжевая шелуха 50%, тиамин 0,1%, остальное - фильтрующие добавки расти-

тельного происхождения. 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

BOOSTER ACTIV PREMIUM® - это инновационный интегратор ферментации, 

который является результатом многолетних и опубликованных исследований 

отдела исследований и разработок компании Enologica Vason. Инновационный 

аспект этого интегратора заключается в способе его использования, определен-

ном на основе исследований процесса ферментации на полпути, когда количес-

тво клеток находится в стационарном состоянии. В этой так называемой "стацио-

нарной фазе" использование элементов, которые обеспечивают небольшие, но 

ценные пищевые добавки, а также факторы детоксикации, обеспечивает более 

гладкое брожение и позволяет избежать потенциальных трудностей в деятель -

ности дрожжей. 

 

Состав BOOSTER ACTIV PREMIUM® был разработан таким образом, чтобы держать 

под контролем производство летучей кислотности во время ферментации, 

согласно последним исследованиям. Значительное содержание в продукте 

клеточных стенок (дрожжевой шелухи) обеспечивает высокую адсорбционную 

активность по отношению к токсичным веществам в винах с вялой фермен-

тацией, не изменяя их качественных характеристик.  

 

Кроме того, присутствие тиамина обеспечивает отличный рост дрожжей, 

вызывая метаболический путь с ограниченным производством ацетальдегида и 

кетокислот, что является важным аспектом для сохранения более высокой доли 

активного диоксида серы. 

 
 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

BOOSTER ACTIV PREMIUM®, благодаря своему составу на основе дрожжевой 

шелухи (полученной в результате лизиса дрожжевых клеток), микронизи -

рованной целлюлозы (коадъювант растительной фильтрации) и тиамина, был 

специально разработан для использования при уже запущенной ферментации.  

 

Его использование рекомендуется либо в качестве профилактики для обес-

печения бесперебойного брожения, либо для активизации вялотекущего бро-

жения, предпочтительно в сочетании с обработкой " мезо-оксигенацией" с 

помощью MicroDue® Plus (JU.CLA.S.), другого раствора Combo® Approach.  

 

При использовании BOOSTER ACTIV PREMIUM® соблюдайте 

соответствующие действующие законодательные нормы. 
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БИБЛИОГРАФИЧЕСКАЯ СПРАВКА: 

 

“Changes in Wine as a Consequence of Nitrogen Supplementation in Grape 

Must” (Agostino Cavazza, Istituto Agrario di San Michele / Italy, M. Caputo, E. 
Bocca, R. Ferrarini, P. Giudici) 

 
 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 
 

Растворите BOOSTER ACTIV PREMIUM® 1:5 в воде, оставьте настаиваться минимум 

на полчаса, а затем добавьте в сусло, тщательно перемешивая.  

 

 

ДОЗИРОВКА 

От 10 до 30 г/гл, начиная с полуферментации. 

Внимание: 30 г/гл BOOSTER ACTIV PREMIUM® эквивалентны добавлению 30 мг/гл 

тиамина (законодательно установленный предел - 60 мг/гл) и 15 г/гл дрожжевой 

шелухи. 

Отлично подходит в сочетании с V STARTER PREMIUM® для чистого брожения даже 

при высоком уровне алкоголя. 

 

 

УПАКОВКА 

Пачки по 500 г и 15 кг. 
 

 

ХРАНЕНИЕ 

Храните в сухом прохладном месте. Плотно закрывайте открытые пакеты. 
 

 

ВНИМАНИЕ! 

В соответствии с действующими европейскими нормами классифицируется как неопасный.  
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