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TAN®CLASSIC

TANIN GALIC ENOLOGIC

COMPOZITIE

@:

Tanin galic enologic.

CARACTERISTICI

TAN® CLASSIC este un tanin galic, hidrolizabil.

Caracteristicile sale sustin actiunea naturala a taninurilor indigene, imbunatatind limpezirea
si echilibrand proprietatile organoleptice, mentinand note proaspete si neevoluate.

Are 0 buna actiune de limpezire a mustului.

Are o reactivitate extrema fata de proteine, e recomandat atat pentru vinificatiile albe,

cat si pentru cele rosii, precum si pentru strugurii nesanatosi, compromisi.

TAN® CLASSIC contribuie la protectia moleculelor responsabile de culoare si

la actiunea redox si microbiologica a dioxidului de sulf.

UTILIZARE

ENOLOGICA

TAN® CLASSIC este interesant atat pe must, cat si pe vin, de asemenea pentru actiunea sa
sinergica cu practicile comune ale cramei pentru protectia culorii.

Pentru reactivitatea sa fata de proteine se recomanda nca din primele etape de zdrobire,

n special pe produsele provenite din struguri deteriorati (atat albi, cét si rosii).

Are actiune de limpezire in sinergie cu gelatina.

Atunci cand se utilizeaza TAN® CLASSIC, respectati normele legale
in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

Se dizolva cu atentie cantitatea necesara de TAN® CLASSIC in zece parti de vin sau
apa calda si apoi se adauga la masa; nu utilizati obiecte metalice si apa bogata in calcar.
Cand se adauga la produsele finite, verificati stabilitatea proteinelor din vin pentru a evita
precipitatiile tano-proteice.

DOZARE

De la 3 la 8 g/hL in musturi;
de la 1 la 4 g/hL pentru vinurile albe;
de la 2 la 10 g/hL pentru vinurile rosii.

AMBALAJ

pachete din polilaminat de 500 g.

PASTRARE

A se pastra intr-un loc racoros si uscat.
nchideti cu atentie pachetele deschise.

PERICOL
A .
Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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