AGENT
DE LIMPEZIRE

FISA TEHNICA: 01/02/2017 W

PLUSGRAN"®

BENTONITA GRANULARA ACTIVATA
CU PUTERE DEPROTEINIZANTA RIDICATA

COMPOZITIE
|
Bentonita granulata sodica activata.
CARACTERISTICI
i~ |

PLUSGRAN® este un bentonit selectat dintre cele mai bune minerale montmorillonite extrase
din depozitele din zona mediteraneana.

Dupa activare, PLUSGRAN® este granulat utilizand un proces care mareste capacitatea de
activare a bentonitei si reduce timpul necesar pentru rehidratare, capabil sa asigure eficacitatea
maxima a produsului. Dimensiunea granulelor este de asa natura incat sa permita absorbtia
regulata a apei de catre produs fara a provoca formarea de mase insolubile.

Caracteristicile mineralului si procesul de activare ofera o bentonita cu o capacitate de
deproteinizare marcata (Test OIV), pentru aceasta caracteristica, este recomandata ca
clarificator in faza finala de stabilizare a vinificatiei.

UTILIZARE

ENOLOGICA

PLUSGRAN® este utilizat in principal pentru limpezirea vinurilor, musturilor, oteturilor si
sucurilor de fructe, pentru o clarificare rapida. Utilizarea PLUSGRAN® este indicata in special
n vinuri Tnainte de Tmbuteliere, Tn timpul limpezirii finale finale de stabilizare a vinurilor Thainte
de imbuteliere. Tn special, se recomanda utilizarea PLUSGRAN® pentru a elimina excesele de
proteine care pot da nastere precipitatiilor in sticld. Tn acest caz, va sugeram si faceti cateva
teste de laborator pentru a afla doza corecta de PLUSGRAN®.

Atunci cand se utilizeaza PLUSGRAN® respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

i o
Se dizolva PLUSGRAN® in apa n raport de 1:15-20, amestecand in continuu; se lasa sa se
umfle timp de cateva ore (cel putin 3-4 ore). Apoi adaugati-l in vinul de tratat si amesteca-ti bine.
Atunci cand se efectueaza limpeziri, utilizand alte produse de natura proteica (de exemplu,
gelatina etc.), tratamentul pe baza de bentonita trebuie efectuat in ultimul rand n ordine
cronologica.
Cele mai bune rezultate se obtin Tn timpul limpezirii cu sistemul de dozare “online”, cum ar fi
DOSACOM® de la JU.CLA.S..

DOZARE

De la 50 la 150 g/hl pentru limpezirea sucurilor si otetului;

de la 30 la 60 g/hl pentru limpezirea musturilor si vinurilor tinere;

de la 5 la 80 g/hl pentru limpezirea vinurilor albe si rosii. Pentru a determina doza optima de
utilizat pentru a asigura stabilitatea proteinelor si efectul de limpezire dorit, trebuie efectuate
teste de laborator adecvate: Q.F.T.® pentru a verifica indicele de filtrabilitate, BENTOTEST
sau chiar PROTEOTEST® (test specific care reproduce conditiile enologice).

E AMBALAJ
|
saci de 1 kg si 25 kg.

PASTRARE

:
A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Inchideti bine pachetele deschise.
PERICOL

:
Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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